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Zu meiner Person

Mein Name ist Maik Neumann Jahrgang 1979.
Ich habe von 1998 bis 2001 eine Ausbildung zum Molkereifachmann bei Danisco in Niebüll gemacht.
2004/2005 habe ich erfolgreich die Fortbildung zum Molkereimeister in Oldenburg/NDS absolviert.

Wirkungsstätten:
1998 – 2011 Danisco Niebüll – stellv. Abteilungsleiter in der Produktion der Kulturenherstellung
2011 – 2013 DMK Nordhackstedt – Werkscontroller für die Werkleitung
2013 – 2019 Danisco Niebüll – Qualitätsmanager / Laborleiter im Qualitätswesen
2019 – 2021 Inhaber und Eigentümer der Südtondern Brauerei (Nebentätigkeit, ab 2020 Vollzeit)
06/2021 Aufgrund der Corona-Pandemie kam es zum Verkauf der Brauerei, da kein Absatz
09/2021 Gründung der Mobilen Käserei Nordfriesland GmbH & Co. KG

Die Gründung der Mobilen Käserei erfolgte als GmbH & Co. KG zusammen mit meinem 
Vater Gerhard Neumann.
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Warum?

- Aktueller Milchpreis (im ø 0,35 – 0,39 EUR/kg Rohmilch konventionell)
- Mehrwert aus der Rohmilch, besserer Ertrag!
- Start in die Direktvermarktung für den landwirtschaftlichen Betrieb
- Ausbau der Direktvermarktung des Hofladens
- Keine Investitionskosten für den Bau einer Hofkäserei
- Fehlende Fachkenntnisse
- Rechtliche Absicherung & Zertifizierung (EU-Zulassung, MilchVO, 

KäseVO, Veterinär, Bioland-Zertifikat, usw.)
- Die Lohnkäserei übernimmt all die Aufgaben
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Der LKW

Der LKW (MB Atego 16/24; 16 to. mit Koffer) ist das eigentliche 
Herzstück der MKNF. In diesem LKW wird die Milch vor Ort auf 
dem Hof zu Schnittkäse verarbeitet. So einen LKW bekommt man 
natürlich von Stange, wir haben ca. 5 Monate Arbeit in den LKW 
gesteckt, um aus einem Kühltransport-LKW eine fahrende Käserei 
entstehen zu lassen. Ausgestattet mit einen Milchpasteur (1000 
ltr / h), 1 x 1200 ltr. und 1 x 300 ltr. Käsefertiger, Abpresswanne, 
Handwaschbecken, Hygieneschleuse. Die Gesamtkosten für den 
LKW und Ausbau belaufen sich auf ca. 150.000 EUR.
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Die Technik im LKW
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Die Produktion im LKW
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Das Reifelager

Zwei Reiferäume mit je ca. 30m², 3 Salzbäder (1 x nur für Bio, je 
400 ltr.). Verbleib der Käse im Salzbad 24 – 48 h. Im Anschluss 
Käsepflege 3 x pro Woche. Kosten ca. 50.000 EUR.
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Welche Produkte können hergestellt werden?

Frischkäse
Natur

Verkaufsfertig nach
wenigen Tagen,

da keine Reifezeit
Im 5 oder 10 kg Eimer
oder Natur / Kräuter

im Becher

Schnittkäse
z. B. Tilsiter, Gouda

Naturgereift mit Rotschmiere
(essbare Rinde)

Natur oder mit Kräutern
Form: Brot (eckig)/Laib (rund)

ca. 4 – 5 Wochen
Reifezeit

Hirtenkäse
Natur oder mit Kräutern

in Öl im Becher
Form: Brot (eckig) 

ca. 2 Wochen
Reifezeit
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Wie ist der Ablauf?

- Anfahrt zum Hof und Energien anschließen 
- Benötigt werden:

- 1000 kg Rohmilch
- ¾“ Stadtwasseranschluss (Kaltwasser, mind. 6 bar)
- Mind. 16 A Drehstromanschluss
- Entsorgung für ca. 1000 ltr Molke (Futter, Güllebehälter)
- Stellplatz für ca. 6 Stunden
- Sie bräuchten noch einen Kühlschrank, um den fertigen Käse zu lagern, bzw. weiter reifen zu 

lassen
- Die Rohmilch wird über einen Durchlaufpasteur in den LKW gepumpt, mit Säuerungskulturen 

beimpft und mit Lab dickgelegt
- Die Bruchbearbeitung, sowie das Abfüllen in die gewünschten Formen geschieht ebenfalls im LKW
- Das Salzen, die Reifung und Pflege der Käse geschehen dann in einem klimatisierten Reiferaum
- Nach der Reifezeit (mind. 7 Wochen) holen Sie Ihren eigenen Käse in Niebüll ab
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Kostenrechnung
Kosten für die Produktion

Fahrtkosten: 0,55 EUR / km

Produktionskosten Thermisierte Milch Rohmilch
Schnittkäse** 0,90 EUR / kg Milch 0,65 EUR / kg Milch

Optional:
Kräuterzusatz ø 0,95 EUR / Käselaib
Verpackung/Aufschnitt ø 0,50 EUR / Einheit (Stück á 250 g)

Zusätzlichen kommen jährliche Laborkosten in Höhe von ca. 150,00 EUR auf den 
landwirtschaftlichen Betrieb hinzu. 
Die Probennahme, sowie das Einsenden der Proben zum LADR veranlasse ich selbst.

**Mindestmenge 1.000 kg Rohmilch; inkl. 7 Wochen Reifezeit, jede weitere Woche 25,00 EUR
Bei den hier genannten Preisen und Kosten handelt es sich um Netto-Angaben!
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Kostenrechnung
Beispielrechnung Schnittkäse naturgereift

1000 kg Rohmilch ergeben ca. 110 kg Käse

Produktionskosten:
Fahrtkosten 2 x 60 km =     66,00 EUR
1000 kg x 0,90 EUR =   900,00 EUR
Gewürz für 9 Laibe =       8,55 EUR
Evtl. Aufschnitt (50 Eh) =     25,00 EUR
Die eigene Rohmilch (konv. ø 0,37 EUR)=   370,00 EUR
Gesamt = 1369,55 EUR

Direktvermarktung
110 kg Käse á *23,36 EUR / kg = 2569,60 EUR
Abzgl. Lohnkäserei bleiben = 1200,05 EUR

Macht einen Ertrag von ca. 1,20 EUR  pro kg RM!

Bei den hier genannten Preisen und Kosten handelt es sich um Netto-Angaben!
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Landwirte in Schleswig - Holstein

- Umkreis max. 150 km
- aktuell knapp 40 Landwirte
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Rechtliches & Vertragswesen

- Der LKW ist eine selbstfahrende Arbeitsmaschine für die Landwirtschaft, somit 
Mautbefreit, ebenso wird kein EG-Kontrollgerät/Fahrerkarte benötigt; Klasse C

- Rechtlich abgedeckt durch Zertifizierung der Mobilen Käserei
- Lebensmittelsicherheit durch die Pasteurisierung der Rohmilch
- Abnahme und regelmäßige Kontrolle durch das zuständige Veterinäramt, sowie 

regelmäßige Kontrollen (Wasser, Rohmilch, Käse, Reiferaum) im LADR Geesthacht
- Es wird ein Dienstleistungsvertrag zwischen Milchproduzenten und Lohnkäser 

aufgesetzt
- Sie bekommen von mir eine Rechnung für die Fahrtkosten, Herstellung und Reifung 

der Käselaibe, sowie Käseaufschnitt oder ähnliches.
- Sollten Proben zur Kontrolle entnommen werden, so fallen diese zu Lasten des 

Milchlieferanten
- Info der fehlenden Milchmenge an die zu beliefernde Molkerei obliegt dem 

Landwirt
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Käseabholung, Lieferdienst, Vermarktung

- Nach 7 Wochen kann der Käse vom Landwirt in ganzen Laiben, bzw. in Stücke 
aufgeschnitten und vakuumiert abholen

- Wir als MKNF bieten mit dem Meierhof Möllgaard sogar einen Lieferservice für die 
Landwirte im südlichen Teil des Bundeslandes

- Mit der Mobilen Käserei haben Sie völlig neue Möglichkeiten Ihre Direktvermarktung zu 
starten, bzw. diese weiter auszubauen

- Direktvermarktung ab Hof
- Oftmals hat man die Möglichkeit, die eigens hergestellten Produkte auch im regionalen 

LEH zu verkaufen
- Gastronomie und Hotellerie können ein guter Abnehmer werden
- REGIONALITÄT GEHT IMMER! Aus eigener Erfahrung, kann ich dies definitiv bestätigen!
- Wichtig: Sie müssen den für Sie produzierten Käse verkaufen, den Verkauf der Produkte 

kann ich Ihnen nicht abnehmen!
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Fragen?

Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit!

Hinweis:
NDR Nord-Reportage auf Youtube

Suche: „Käse auf Rädern“
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