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,,Pritzwalk kniepert" in die neue Saison Internet: www.proagro.de

05. November 2019

Pritzwalk - Fur Freunde und Liebhaber des Prignitzer

.Nationalgerichts” Knieperkohl wird Pritzwalk am Geschaftsfihrer:

9. November zum Wallfahrtsort: Unter dem Motto KaiRuckewold

~Pritzwalk kniepert” - eine gemeinsame Aktion der Stadt

Pritzwalk, des Tourismusvereins Pritzwalk und pressekontakt:

Umgebeung und des Agrarmarketingverbands pro agro - Eachbereichsleiteri

wird an diesem Tag die Saison fiir die deftig-pikante cc oereicnseterin
. . Agrar- und Erndhrungswirtschaft

Spezialitat er6ffnet. Kristin Maurer

. . . i Telefon: 033230 - 20 77 33
Am und im Kulturhaus Pritzwalk gibt es am Samstag von 10 bis 16 Uhr den \1ouii: 0170 - 18 81 967

Knieperkohl in unterschiedlichen Varianten und mit verschiedenen Beilagen.
Das Traditionsgericht kann gleich vor Ort verkostet oder im Glas mit nach
Hause genommen werden. Regionale Erzeugnisse erganzen das Angebot:
Honig,  Produkte von der StrauRBenfarm und  Hausmacher-
Geflugelerzeugnisse, handgemachtes Bier, Safte, Tees und Likére, Quark
und Joghurt sowie Wurstwaren vom Rind. Auch der Raucherfisch darf nicht
fehlen. Ein buntes Rahmenprogramm fur GroR und Klein komplettiert
Veranstaltung.

Die Geschichte des Knieperkohls beginnt mit dem Ende des 30-jahrigen
Krieges. In der Prignitz lebte nur noch ein Zwoélftel der Bevélkerung und die
Ubliche Winternahrung der Menschen war Sauerkraut. Da kein WeilRkohl
mehr vorhanden war, entschloss man sich in der Not, Futterkohl zu sduern.
Daraus ist im Laufe der Jahre der heutige Knieperkohl entstanden.
Knieperkohl ist somit ein dem Sauerkraut ahnliches Sauergemuse.

Drei Kohlsorten - WeiRkohl (60%), blauer Markstammkoh! (30%) und
Grunkohl (10%) - wurden zerkleinert und gemischt, gekocht, ausgedruckt
und schichtweise mit Salz und Weinreben in Steinzeugtopfe eingestampft.
Obenauf wurde ein Holzbrett per Feldstein beschwert, woraufhin sich eine
Flussigkeit bildete, in der der Kohl fur vier bis zehn Wochen milchsauer
vergart. (www.knieperkohl.de)

Der Verband pro agro engagiert sich seit Uber 25 Jahren fur die Vernetzung
und Vermarktung von Brandenburger Angeboten und Dienstleistungen aus
den Bereichen Agrar- und Erndhrungswirtschaft sowie Land- und
Naturtourismus.

Diese  Veranstaltung wird geférdert durch den Europaischen
Landwirtschaftsfonds fur die Entwicklung des landlichen Raumes (ELER) und
das Ministerium fur Landliche Entwicklung, Umwelt und Landwirtschaft des
Landes Brandenburg (MLUL).

Weitere Informationen erhalten Sie unter:
www.pritzwalk.de / www.proagro.de



