
pro agro Marketingpreis 2019

NEUES AUS
BRANDENBURG
Innovative Produkte und Vermarktungskonzepte aus dem Land Brandenburg

Ein Land
voller  
Ideen

Ernährungswirtschaft Direktvermarktung Land- und Naturtourismus



MARKETINGPREIS 2019  32  MARKETINGPREIS 2019

EDITORIAL

Brandenburgs Agrar- und Ernährungswirtschaft stellt sich 
den aktuellen Trends. Dies bestätigen alljährlich die Wett-
bewerbsbeiträge des pro-agro-Marketingpreises in den drei 
Kategorien Ernährungswirtschaft, Direktvermarktung sowie 
Land- und Naturtourismus, die anlässlich der Grünen Woche in 
der Brandenburg-Halle feierlich übergeben werden. Es fällt auf, 
dass Kreativität und Innovationen nicht davon abhängig sind, 
wie groß ein Unternehmen ist, sondern vielmehr wie engagiert 
sich Unternehmerinnen und Unternehmer in der Vermarktung 
ihrer Produkte einbringen, neue Zielgruppen erschließen, sich 
mit anderen zum gemeinsamen Nutzen vernetzen. Regionalität 

steht bei Verbrauchern weiter hoch im Kurs, nicht nur, was die Herkunft der Rohstoffe betrifft 
oder deren Verarbeitung. Regional kann zum Beispiel die Art der Verpackung oder die  
Vermarktung sein. Regional kann auch die Einbindung in regionale touristische Netzwerke 
sein. Hier ist längst noch nicht alles ausprobiert, was Brandenburgs Land und Leute bieten. 
Die vorliegende Broschüre präsentiert alle Wettbewerbsbeiträge, denn gerade die Vielfalt 
zeigt, wie groß das Potenzial ist.

Herzliche Grüße
Jörg Vogelsänger

Minister für Ländliche Entwicklung, Umwelt und Landwirtschaft
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INTRO

Ein Land voller Ideen – Herzlich willkommen in Brandenburg!
 
Es gibt wieder „Neues aus Brandenburg“ und 
das bereits im 20. Jahr. So lange vergibt der 
Agrarmarketingverband pro agro e.V. bereits 
seinen „Marketingpreis“. 

Im Jubiläumsjahr haben sich insgesamt  
44 Brandenburger Unternehmen beworben.
In dieser Broschüre, welche Sie nun in 
Ihren Händen halten, stellen wir Ihnen alle 
eingereichten Produkte, Produktideen und 
Vermarktungskonzepte in den drei Katego-
rien Ernährungswirtschaft, Direktvermark-
tung sowie Land- und Naturtourismus vor. 
Eine elfköpfige Fachjury aus den Bereichen 
Agrar- und Ernährungswirtschaft, Direkt-
vermarktung, Tourismus, Gastronomie, 
Lebensmitteleinzelhandel, Medien und  
 Wissenschaft unter Leitung des Verbandes 
pro agro hat diese begutachtet und bewertet. 

Wir wünschen Ihnen eine kurzweilige 
Entdeckungsreise durch das Land und freuen 
uns auf  Ihren Besuch bei den kreativen, 
den schöpfenden, den entwickelnden, den 
ruhelosen und innovativen Brandenburgern 
aus dieser Broschüre und überall in unserem 
schönen Land.

Gute Reise und guten Appetit!
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Sweet Garden Confiture  
„Gubener Spilling“ 

Mit MEA ROSA (lat. „meine Rose“)  
betitelte im alten Rom der „Play Boy“ 

seine Liebste – genau das, was ihm lieb und 
teuer war. Und genauso lieb und teuer sind 
der MEA ROSA Geschäftsführerin Cathrin 
Kluge all die wichtigen und schönen Dinge 
des Lebens – ihre Familie, das gute Land-
leben, alte Traditionen und gutes Essen. 
So führt sie seit Ende 2015 die Tradition 
der Eltern und Großeltern fort, denn diese 
führten eine Bäckerei in der Kluge groß 
geworden ist.  

Der Duft frisch gekochter Spillings- und 
Erdbeermarmeladen ist ihr seither  
vertraut. Doch der Duft der Spillinge ging 
über die Jahre fast gänzlich verloren. Grund 
genug für Cathrin Kluge diese fast verges-
sene Frucht wieder in das Bewusstsein der 
Menschen zu bringen und somit, als Sweet 
Garden Confiture „Gubener Spilling“,  
in wunderschöne Gläser. Ein gelungenes 
Revival dieser wohlschmeckenden  
Pflaumenart.

Beschwipstes Ei –  
Regionalität mit Leben füllen! 

MEA ROSA 

Bahnhofstraße 30, 
03172 Schenkendöbern  
OT Groß Gastrose

Geschäftsführerin: 
Cathrin Kluge

Telefon: 035692-6928

info@mea-rosa.de 
www.mea-rosa.de

Ucker-Ei GmbH

Hohenzollchow 1a,  
17291 Nordwestuckermark 

Geschäftsführerin: 
Hanka Mittelstädt

www.uckerei.de

Brennerei am Dreiecksee

Dreiecksee 5,  
17291 Oberuckersee

Geschäftsführer:  
Sven Pyka

www.brennerei- 
amdreiecksee.de

ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

1
2

1. Platz

2019

2. Platz

2019

Man nehme Freiland-Eier der Firma 
Ucker-Ei, produziere daraus in der 

Brennerei am Dreiecksee einen Eierlikör und 
veredle diesen dann in der Chocolaterie 
Hammelspring zu einer Praline! So lässt 
sich kurz beschreiben, wie und woraus das 
„beschwipste Ei“ entsteht. Die Idee zu dem 
Produkt ist, wie sollte es anders sein, zu 
Ostern entstanden. An einem Ostersonntag 
klopfte es bei Eier-Fee Hanka Mittelstädt 
auf der einen Seite des Oberuckersees und 
bei dem Brennmeister Sven Pyka auf der 
anderen Seite desselben Sees an der Tür. 
Fröhliche Kinder mit ihren Eltern zelebrier-
ten einen uralten Uckermärker Brauch, das 
Osterstüpen. Nach dem Aufsagen des 
bekannten Spruches: „Stüp, stüp, Osterei. 
Gibst du mir kein Osterei, hau ich dir das 
Hemd entzwei.“ bekommen alle Kinder 
etwas Süßes. Doch was ist mit den Eltern?  
Genau für die gibt es nun das beschwipste 
Ei und kein Hemd geht mehr entzwei. 

Chocolaterie 
Hammelspring 

Zur Hasenheide 21,  
16978  Fürstenberg 
OT Himmelpfort

www.chocolatrie- 
hammelspring.de
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100% REGIONAL – Schweinefleisch 
mit 5 Sterne-Garantie

In 21 REWE-Märkten in Potsdam und  
Berlin ist im Juli 2018 das Programm  

100% REGIONAL von Brandenburger 
Bauern angelaufen. Verbrauchern wird 
beim Schweinefleisch an der Fleischthe-
ke eine 5-Sterne-Garantie versprochen. 
Dabei geht es um exzellente Fleischquali-
tät über natürliche Ferkelaufzucht bis zur 
Verwendung regionaler Futtermittel. Die 
Schweine stammen ausschließlich von 
Brandenburger Bauern und werden in 
einem kleinen, handwerklichen Schlacht-
betrieb in Neuruppin geschlachtet. Danach 
übernimmt die Eberswalder Gruppe in Britz 
die Verarbeitung der Schweinehälften und 
beliefert, unter den hohen Anforderungen 
an Lebensmittelsicherheit, die REWE-Märk-
te. Zu den vielen strengen Kriterien für die 
Teilnahme an diesem Programm gehören 
unter anderem: Ein tiergerechtes, innovati-
ves Haltungssystem, weit über die gesetz-
lichen Standards hinaus. So dürfen keine 

Der Muntermacher –  
gesünder wach werden

Eberswalder Gruppe 
(EFG Eberswalder Fleisch GmbH / EWG 
Eberswalder Wurst GmbH)

Joachimsthaler Str. 100, 
16230 Britz

Geschäftsführer: 
Sebastian Kühn

Telefon: 03334-2730

info@eberswalder.de 
www.eberswalder.de

BioCornflakeBox UG

Bahnhofstr. 35a, 
01968 Senftenberg

Geschäftsführer: 
Matthias Dobrzynski

Telefon: 03573- 87 95 118

kontakt@biocornflakebox.com 
www.biocornflakebox.com

3 4

Schwänze kupiert werden, es gibt keine 
Kastration von Ferkel, Ferkel bleiben bei 
dem Muttertier und auch Masttiere bleiben 
im Verbund. Transportwege dürfen maximal 
70 km vom landwirtschaftlichen Betrieb zum 
Schlachthof und von dort zur Eberswalder 
Gruppe betragen.

Egal ob man um 5 Uhr, um 9 Uhr oder zur 
Spätschicht um 15 Uhr aufstehen muss, 

mit dem „Muntermacher“ bietet sich der 
optimale Morgenmix. Er vereint zuckerfreie 

Cornflakes, Reissirup und gemahlene  
Espressobohnen zu einem unwidersteh
lichen BioCornflakeMix

3. Platz

2019
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Fürstlich Drehna Limonaden

Die Brauerei Fürstlich Drehna braut eine 
Vielzahl von Spezialitätenbieren, jedoch 

gehört mit der DREHNAGOLD Himbeerbrau-
se seit vielen Jahren auch ein alkoholfreies 
Produkt zu den beliebtesten und erfolgreichs-
ten Marken. Egal ob als Fassbrause oder in der 
Flasche, das fruchtig-frische Getränk erfreut 
sich bei Jung und Alt großer Beliebtheit.  
An diese Tradition knüpft auch die neue 
 Produktlinie der FÜRSTLICH DREHNA 
LIMONADEN an und erweitert das Portfolio 
der Brauerei in der Sparte der alkoholfreien 
Getränke. Mit kreativen Geschmackskompo-
sitionen, einem modernen Markenauftritt und 

höchsten Qualitätsmerkmalen möchte man 
sich von der Konkurrenz absetzen. Mit den 
Geschmacksrichtungen APFEL-SCHWARZE- 
JOHANNISBEERE und ORANGE-MANGO 
wurden zwei echte BIO-Limonaden kreiert, mit 
besten Zutaten, vollem Fruchtaroma und mit 
nur leichter Süße. Die dritte Limonade kommt 
als echtes Brandenburger Original daher. 
Hergestellt mit der Original Spreewaldgurke, 
produziert die Brauerei Fürstlich Drehna eine 
Limonade nicht nur für den Sommer. Jetzt 
schon äußerst beliebt und extrem stark nach-
gefragt – ein echtes regionales Produkt.

25 Jahre Christine Berger Jubiläumslikör

Brauerei Fürstlich Drehna

Lindenplatz 10,   
15926 Luckau

Geschäftsführer: 
Dipl.-Ing. Arno Schelzke

Telefon: 035324-30330

info@brauerei-fuerstlich-drehna.de 
www.brauerei-fuerstlich-drehna.de

Christine Berger GmbH & Co. KG

Fercher Straße 60,  
14542 Werder  
OT Petzow

Geschäftsführerinnen:  
Christine Berger, Dorothee Berger

Telefon: 03327-4691-0

info@sandokan.de 
www.sanddorn-christine-berger.de

5 6

Seit mehr als 25 Jahren wächst Sanddorn 
besonders gut in der Region Werder/ 

Havel und zwar bei Christine Berger in 
Petzow. Seither verarbeitet das Team um 
Berger, die nun auch durch ihre Tochter in 
der zweiten Generation unterstützt wird, 
diesen Sanddorn zu hauseigenen Speziali-
täten. Dabei hat ein Produkt einen beson-
deren Stellenwert erhalten – der Sanddorn-
likör. Dieser ist im Hause Berger als erster 
„stabiler“ Likör entstanden, der sich nicht 
absetzt und besonders strahlend orange ist. 
Zum 25-jährigen Jubiläum ist diese großar-
tige Entwicklung in einer Jubiläumsedition 
aufgelegt worden und eignet sich aufgrund 
seiner hochwertigen Aufmachung auch sehr 
gut im gastronomischen Bereich. Ob pur als 
Digestiv oder on the rocks schmeckt dieser 
Likör auch besonders gut in Verbindung mit 
Prosecco und Sekt als Aperitif.



MARKETINGPREIS 2019  1312  MARKETINGPREIS 2019

ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFTERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Junge frische Brandenburger Gans 
aus bäuerlicher Freilandhaltung
 

Geboren in Deutschland und von der 
Aufzucht bis zur Schlachtung immer 

in Brandenburg lebend, das ist die junge 
frische Brandenburger Gans von Dithmarscher 
Geflügel aus Seddiner See. Den Tieren steht 
ein unbegrenzter Auslauf auf Brandenburger 
Weiden zur Verfügung. Neben den Gräsern 
und Kräutern, die die Tiere von der Wiese 
aufnehmen können, besteht das Gänsefutter 
mindestens zu 70 % aus Mais, Weizen und 
anderen einheimischen Getreidearten. Die 
Haltung der Dithmarschen Gänse wird vom 
Bundesverband Tierschutz e.V. kontrolliert. 
Es handelt sich hierbei um eine artgerechte 
Haltungsform mit kurzen Transportwegen 
und so hat der Verbraucher die Möglichkeit, 
mit gutem Gewissen ein regionales Produkt 
zuzubereiten.

Indonesia Bihun Suppe

DREISTERN ist ein traditionsreiches Fami-
lienunternehmen. Gegründet 1934 als 

Obst- und Gemüsemanufaktur in Potsdam,  
hat sich der Betrieb kontinuierlich weiterentwi-
ckelt. 1994 wurde ein weiteres  
Produktionswerk am Rande von Neuruppin er-
richtet. Heute ist der Betrieb marktführend bei 
Fleischfertiggerichten sowie bei Aspik- und  
Sülzspezialitäten in einer breiten Sortiments-
vielfalt. Auch wenn sich im Laufe der vier  
Generationen vieles verändert hat, ist  
DREISTERN ein Familienunternehmen mit 
hohem Qualitätsanspruch, Weitblick und  
Innovationsbereitschaft geblieben.  
Das bedeutet: innovative Gerichte, neue Ver-
packungsvarianten und die Weiterentwicklung 
der klassischen Lebensmitteldose.  
Mit der Indonesia Bihun Suppe erweitert das 
Unternehmen sein Sortiment, um das  
bewährte INDONESIA Kultgericht, welches es 
seit 1960 gibt. Wobei die pikante Glasnudel-
suppe mit dem bis heute originalem Rezept 
aus Java/ Indonesien stammt und nun seit 
2018 aus dem Hause DREISTERN kommt.

Dithmarscher Geflügel Produktions-, 
Handels- und Beratungsgesellschaft 
mbH & Co. KG

Am Fuchsbau 24, 
14554 Seddiner See

Geschäftsführer: 
Mirko Pabel

Telefon:  033205-26780

kontakt@dithmarscher-gefluegel.de-
www.dithmarscher-gefluegel.de

DREISTERN Konserven  
GmbH & Co. KG

Philipp-Oehmigke-Straße 4, 
16816 Neuruppin

Geschäftsführer: 
Peter Dettke, Claudius Arenthold

Telefon: 03391-5957-0

verbraucher@dreistern-konserven.de 
www.dreistern-genuss.de

7 8
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INFLUENCING THE CROWD 
Innovative Online-Kampagne

FairMast Geflügel

Bei FairMast Geflügel handelt es sich um ein 
tierfreundliches Hähnchen- 

Aufzuchtkonzept, dass seit 2019 erstmalig in 
Deutschland von Brandenburger Landwirten 
umgesetzt wird. In der ersten Phase starteten 
sechs Brandenburger Betriebe mit der  
alternativen und sehr tierfreundlichen  
Hähnchenaufzucht. Die Ställe bieten  
ausreichend Platz, sind Tageslicht durchflutet 
und haben große überdachte Wintergärten 
mit viel frischer Luft und Außenklima. Die Tiere 
erhalten hochwertiges, gentechnikfreies 
 Getreidefutter. Die ersten Geflügelprodukte 
sind Anfang 2019 in den deutschen Lebens-
mittelhandel gekommen und werden von 
Brandenburg aus in ganz Deutschland verkauft. 
Brandenburg setzt also ein deutliches Zeichen 
im Bereich der tiergerechten Geflügelaufzucht 
und wird zum Vorreiter für ganz Deutschland.

Evelina Deutschland GmbH

Dorfstraße 37,  
15345 Altlandsberg  
OT Wesendahl

Geschäftsführerin: 
Katja Börnicke

Telefon: 03341-49877450 

post@evelina-deutschland.de 
www.evelina-deutschland.de

Friki Storkow GmbH / Plukon 
Vertriebs GmbH

Fürstenwalder Str. 55,  
15859 Storkow

Geschäftsführer:  
Bernhard Lammers

Telefon: 033678-40400

info@friki.de 
www.friki.de

9 10

Lineares Fernsehen stirbt aus, Zeitungen 
werden in wenigen Jahren, bis auf ein 

paar Ausnahmen, fast nur noch gänzlich 
online gelesen werden, Youtube & Co. 
werden immer mehr zu Informationskanälen 
wachsen. Umso wichtiger ist es, gerade 
heute schon den „neuen“, alten Medien 
einen großen Platz in Marketingkampagnen 
zu geben. Der Evelina®-Apfel, der 2007 
seine erste Heimat in Brandenburg fand, ist 

stets seinem Slogan „surprisingly apple“ 
verbunden und geht Saison für Saison neue 
und auffallende Wege – von der Verpa-
ckung bis hin zur Kundenansprache. Mit der 
Kampagne zeigt Evelina, wie neu, innovativ 
und frisch ein Brandenburger Unternehmen 
auch deutschlandweit Gesicht zeigen kann. 
Ohne dafür die perfekte Basis – den Apfel – 
zu verändern. Die Basis bleibt, das Gesicht 
ist bunt. Das ist der Evelina®-Apfel.
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Wiese 7  
Bio Bockshornklee

Für den „Wiese 7 Bio Bockshornklee“ 
werden Milch in bester Bioland-Qualität 

und Bio-Bockshornkleesamen verwendet. 
Dieser naturgereifte Käse entsteht traditionell 
in einem Kupferkessel nach altbewährten 
Rezepturen. Im Käsekeller reift er circa sechs 
Wochen auf Schweizer Rotfichtenbrettern bis 
er seinen aromatisch bis leicht nussigen 
Geschmack entfaltet. Dabei wird er regel
mäßig mit Rotschmiere-Kulturen und Salzlake 
affiniert. Der Käse wird in der Gläsernen  
Molkerei in Münchehofe in Brandenburg,  
am Rande des Spreewalds hergestellt.  

Die Bioland-Milch stammt unter anderem auch 
von Bio-Bauernhöfen aus Brandenburg. Die 
Molkerei veranstaltet jährlich ein Erntedank-
fest. Hier stehen die regionalen Akteure im 
Mittelpunkt und Besucher können lebendige 
Eindrücke im Unternehmen sammeln und 
auch in die Produktion des „Wiese 7 Bio 
Bockshornklee“ schauen. Generell wird die 
Gläserne Molkerei ihrem Namen gerecht und 
zeigt Kunden und Besuchern an mehreren  
Terminen in der Woche durch Betriebs
führungen den Herstellungsprozess im Haus.

Mit der neuen Marke „Golßener Food-
service“ richtet sich das Spreewälder 

Familienunternehmen ausschließlich an  
Gastronomen. Die verschiedenen 
Salatvarianten sind nur im Großhandel er-
hältlich. Der Anspruch ist allerdings nicht nur 
Produkte auszuliefern, sondern es soll gleich 
auch gezeigt werden, wie diese einfach, 
schnell und mit modernen Konzepten in 
Szene gesetzt werden können. Die Golßener 

haben sich zu Aufgabe gemacht, hochwer-
tige, trendige und regionale Convenience 
für Gastronomen anzubieten. Der Fachkräf-
temangel macht gerade vielen Betreibern im 
gastronomischen Bereich zu schaffen. Hier 
sollen die Produkte durch eine vielfältige 
Einsatzmöglichkeit den Alltag in der  
Restaurantküche erleichtern und gleichzeitig 
den hohen Ansprüchen der Gäste gerecht 
werden.

Gläserne Molkerei

Molkereistraße 1,  
15748 Münchehofe

Geschäftsführer: 
Klaus Frericks,  
Peter Knopp,  
Marco Schmidt

Telefon: 033760-20770

info@glaeserne-molkerei.de 
www.glaeserne-molkerei.de

Golßener Fleisch- und  
Wurstwaren GmbH & Co.  
Produktions KG

Am Klinkenberg 1,  
15938 Golßen 

Geschäftsführer: 
Rainer Kempkes 

Telefon: 030-4355820

info@mago-wurst.de		
www.mago-wurst.de

11 12

Golßener Foodservice –  
die neue Marke für Großverbraucher
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Low-Carb-Mehl aus der 
Kanow-Mühle  

BB Eierlikör 

Kanow-Mühle Sagritz

Kanow-Mühle 1,  
15938 Golßen  
OT Sagritz

Geschäftsführer: 
Christian Behrendt

Telefon: 035452-507

info@kanow-muehle.de 
www.kanow-muehle.de 

Landkost-Ei GmbH

Motzener Straße 111,  
15741 Bestensee

Geschäftsführer: 
Richard Geiselhart

Telefon: 033763-790

info@landkost-ei.de 
www.landkost-ei.de

13
14

Durch die Entwicklung einer speziellen 
Maschine können in der Kanow-Mühle 

seit März 2018 außergewöhnliche Mehle in 
einem besonderen Feinheitsgrad hergestellt 
werden. Seitdem gibt es diese Mehlsorten 
im Hofladen der Mühle, in ausgewählten 
Feinkostgeschäften und im Onlineshop der 
Mühle. Das Portfolio dieser Mehle wird stets 
erweitert. Die aktuellen Neuheiten sind das 
Hanf-Mehl und das Leindotter-Mehl. Beide 
Mehlsorten fallen im Zuge der jeweiligen 
Ölproduktion an, es handelt sich folglich 
um Beiprodukte, welche mittels einiger 
kleiner Arbeitsschritte zu diesen End
produkten verarbeitet werden. Den 
Leindottersamen liefert eine kleine Land-
wirtschaft in der Nähe von Cottbus, die 
Hanfsamen liefert ein Landwirt aus dem  
Norden Brandenburgs. Die Weiterver
arbeitung der Saaten zu Öl und die  

Verfeinerung des Ölkuchens zu Mehl ge-
schieht ausschließlich auf dem Betriebsge-
lände der Kanow-Mühle. Wir sprechen hier 
also von echten Brandenburger Produkten.

In Zusammenarbeit mit der Brennerei 
Sellendorf produziert die Landkost-Ei 

GmbH den Original Brandenburgischen Ei-
erlikör. Das frische Eigelb stammt von Eiern 
aus KAT-kontrollierter Bodenhaltung, die 

Eier wiederum aus der eigenen Erzeugung. 
Dieses Eigelb, ein Hauch Vanille und Rum 
bilden die Grundlage des BB-Eierlikörs. 
Genießen Sie den BB-Eierlikör pur oder als 
Abrundung von Eis- und Süßspeisen.
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BB-Nudeln Grube Marga

Lausiko’s Manufaktur

Waldsiedlung 8a, 
03238 Rückersdorf

Geschäftsführer: 
Wolfgang Mattheus

Telefon: 0170-1602613

wolfgang@superfood-regional.de 
www.superfood-regional.de 
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Die BB-Eiernudeln werden von der  
Firma Landkost-Ei GmbH ausschließlich 

aus eigenen Eiern aus KAT-kontrollierter 
Bodenhaltung hergestellt. Hinzu kommen 
hochwertiges Salz und ebenso hochwerti-
ger Hartweizengries. Hergestellt werden 

die Nudeln in der Eichholzer Naturkost- 
Manufaktur. Diese Nudeln eignen sich her-
vorragend für Nudelsalate, aber schmecken 
natürlich auch klassisch zu Tomatensoße.

Landkost-Ei GmbH

Motzener Straße 111,  
15741 Bestensee

Geschäftsführer: 
Richard Geiselhart

Telefon: 033763-790

info@landkost-ei.de 
www.landkost-ei.de

Grube Marga“ ist ein besonders 
schmackhafter Senf, der in Lausiko’s 

Manufaktur von Wolfgang Mattheus herge-
stellt wird. Hier ist hervorzuheben, dass der 
Senf zu 70 % aus regionalen Rohstoffen be-
steht. So kommt das Kürbiskernmehl aus der 

Kanow Mühle in Golßen, die Kürbiskerne 
von Syring Feinkost aus Beelitz und der  
Topinamburdicksaft wird von Lienig Wild-
frucht in Zossen geliefert. Letzteres ist eine 
ganz besondere Zutat, die diesen Senf in 
seinem Geschmack sehr prägt.
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Bad Liebenwerda Sanft + Frucht

Mit Bad Liebenwerda Sanft + Frucht hat 
die Mineralquellen Bad Liebenwerda 

GmbH ein feinperlendes Mineralwasser mit 
einem Hauch Fruchtsaft auf den Markt  
gebracht. Es bietet neben dem herkömm-
lichen Mineralwasser eine willkommene 

Abwechslung, ist herrlich erfrischend, nicht  
zu süß und ohne künstliche Zusatzstoffe.  
Das Wasser ist in zwei Sorten erhältlich, 
entweder in der umweltfreundlichen 1,0 l PET 
Mehrwegflasche oder in der praktischen  
0,75 l Einwegflasche für unterwegs.

SpreewaldRabe Grill & Dip Bier-Honig  

Die nächste Grillsaison kommt bestimmt 
und dann empfiehlt sich das neue 

Produkt aus dem Hause Rabe Spreewald: 
Grill&Dip – Bier-Honig, die ganz besondere 
Grillsauce. Ein Spreewälder Hochgenuss aus 
pikantem Senf, süßem Honig und als beson-

dere Zutat darin das vollmundige Babben- 
Schwarzbier. Dieses wird in Lübbenau ge-
braut, dort, wo auch Spreewald Rabe ansässig 
ist. Zwei echte, traditionelle Spreewälder  
Marken vereinen sich hier also in einem 
Produkt. Und das kann sich schmecken lassen.

Mineralquellen Bad  
Liebenwerda GmbH

Am Brunnenpark 1-4, 
04924 Bad Liebenwerda

Geschäftsführer: 
Christian Schindel

Telefon: 035341-980

blw-info@mineralquellen.de 
www.mineralquellen.de

RABE Spreewälder Konserven 
GmbH & Co. KG

Boblitzer Chausseestraße 16, 
03222 Lübbenau  
OT Boblitz 

Geschäftsführer: 
Markus Belaschk

Telefon: 03542-89330

verkauf@spreewaldrabe.de 
www.spreewaldrabe.de

17 18
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Bärchen-Pralinen in der neuen 
Schokoladensorte Felicitas Ruby

Die neue Schokola-
densorte „Ruby“ 

ist nicht nur optisch ein 
Hingucker, sondern setzt 
auch geschmacklich neue 
Maßstäbe, ebenso die 
Form und Farbgebung der Pralinen 
an sich und deren Verpackung. Formge-
bend für die Pralinen ist das Wahrzeichen 
Berlins – der Berliner Bär, welcher auch 
das Pralinenquadrat ziert. Vollmundiger 
Schokoladengeschmack und eine leichte 
Fruchtnote, all das verbindet die neue  
rosa-rote Schokoladensorte „Ruby“. Frei von 
künstlichen Zusätzen, wie Farb- und Konser-
vierungsstoffen oder Fruchtaromen, besteht 
auch Felicitas Ruby aus 100 % natürlichen  
Zutaten. Belgische Schokolade, die in der  

Lausitz hergestellt und von Hand verarbeitet 
wird, macht die Region auch über die Bundes- 
und Landesgrenzen hinaus bekannt. Nach 
dem Motto: Aus Brandenburg für Berlin –  
das Wappentier der Metropole im Schoko
gewand.

Sweet Gurken-, Curry Gurken-  
und Hot & Spicy Paprika-Relish

Confiserie Felicitas GmbH  
Hornow

Schokoladenweg 1,  
03130 Spremberg 
OT Hornow

Geschäftsführer/in: 
Peter Bienstman,  
Goedele Matthyssen

Telefon: 03 56 98 - 80 55 50

info@confiserie-felicitas.de 
www.confiserie-felicitas.de

Spreewald-Feldmann  
GmbH & Co.KG

Majoransheide 14, 
15907 Lübben

Geschäftsführer: 
Wolfgang Schneider

Telefon: 03546-27450

verbraucherinfo@spreewald- 
feldmann.de 
www.spreewald-feldmann.de 

19 20

Relish bietet eine Alternative zu den  
klassischen Grillsaucen, kann als  

Brotaufstrich oder auch sonst zum 
Verfeinern von Speisen verwendet werden. 
So ist es ein idealer Begleiter zum Grillen 
fürs Steak, passt auf Hotdogs, Burger oder 

Wraps und bietet sich als Dip für Brot an. 
Das Relish der Firma Spreewald-Feldmann 
wird aus feingewürfeltem Gemüse   
(Gewürzgurken/Tomaten/Paprika)  
hergestellt und sollte stets kalt serviert 
werden.
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Good Gherkins –  
neue „Spreeling“ Etiketten

Sauer macht ja bekanntlich lustig und 
so soll eine neue Etikettenaktion auf 

die bekanntesten und beliebtesten Gur-
ken vom Spreewaldhof, die „Spreelinge“, 
aufmerksam machen. Sprüche wie: „Es 
lebe die Gurke“, „Echte Spreewälder“ 
oder auch „Mehr als nur Gurken“ zieren 
für kurze Zeit die Gurkengläser und sollen 
als Achtungszeichen beim Einkauf mit den 

Gewohnheiten brechen. Die Aussagen auf 
den Etiketten sollen ein klares Bekenntnis 
zu Herkunft, Regionalität und Originalität 
sein. 100 % Spreewald, 70 Jahre Tradition in 
einem frischen, witzigen Gewand.

Bio-Muttersäfte

Die neuen Werder Frucht Bio-Direktsäfte 
(Muttersäfte) sind in vier Sorten erhält-

lich: Sauerkirsche, Sanddorn, Aronia und 
Topinambur-Johannisbeere.  
Brandenburger Zutaten sind der Sanddorn 
aus Werder / Havel und die Aronia- und 
Johannisbeeren aus dem Spreewald.  
Die Glasflaschen sind braun, so werden die 
hochwertigen Muttersäfte vor Sonnenein-

strahlung geschützt. Die Säfte sind vegane 
Produkte und ohne jegliche Zusätze. Mit  
einem Fruchtgehalt von 100 % eignen sie 
sich fürs Müsli, zum pur Trinken, zum  
Kochen, für Süßspeisen oder zum Mischen 
von Schorlen. Zudem besteht die Möglich-
keit, selbst zu süßen, also zu entscheiden, 
ob, wie viel und womit gesüßt werden soll.

Spreewaldkonserven  
Golßen GmbH

Bahnhofstraße 1, 
15938 Golßen

Geschäftsführer/in: 
Dipl.-Ing. Konrad Linkenheil, 
Karin Seidel,  
Markus Thöne

Telefon: 035452-3890

info@spreewaldhof.de  
www.spreewaldhof.de

Süßmost- und Weinkelterei  
Hohenseefeld GmbH

Luckenwalder Straße 5a, 
14913 Niederer Fläming  
OT Hohenseefeld

Geschäftsführer/in: 
Jana Memmert,  
Manfred Memmert

Telefon: 033744-70600

info@werder-frucht.com  
www.werder-frucht.com

21 22
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Eingelegte Gurken  
mit Eichenblättern

Simon Sülze 
„Das halbe Pfund“ 

Sülze, der Klassiker, wie hausgemacht. Mit 
der neuen Glasgröße „Das halbe Pfund“ 

250 g Hausmacher Sülze ist das beliebte 
 Produkt aus dem Hause Werner Simon 
besonders für kleine Haushalte und Einzel-
verbraucher geeignet. Es gibt die Sülze im 

Trading Company 
ALDIM GmbH & Co. KG

Carl-von-Linde-Straße 3 (TGE), 
16244 Schorfheide  
OT Lichterfelde

Geschäftsführer: 
Alexander Schneckenhaus

Telefon: 03334-429391

info@aldim-konserven.de  
www.aldim-konserven.de

WERNER SIMON GmbH & Co. KG

Philipp-Oehmigke-Straße 4, 
16816 Neuruppin

Geschäftsführer:  
Klaus L. Petersen

Telefon: 03391-595767 

info@werner-simon.de 
www.werner-simon.de

23 24

Die Gurken werden nach einem alten, 
traditionellen Rezept eines Bürgers 

aus der Schorfheide Gemeinde Finowfurt 
hergestellt – ohne Geschmacksverstärker, 
Aromen, Farbstoffe oder andere Zusatz-
stoffe. Bereits im 18. Jahrhundert wurden 
Eichenblätter mit den Gurken zusammen 
eingeweckt, denn diese verhindern auf 

natürliche Weise, dass die Gurken matschig 
werden. In Kombination mit Knoblauch und 
anderen Zutaten bringen sie ein kräftiges 
Aroma ins Glas und machen die Gurken 
knackig. Zudem sind die Eichenblätter ein 
klares Bekenntnis zur Schorfheide, in der 
sehr viele Eichen wachsen.   

halben Pfund in drei Sorten: als klassische 
Hausmachersülze, Sülze mit Gurkenstücken 
und Sülze mit Paprikastücken. Seit November 
2018 ist sie nun mit neuer Einwaage „Das 
halbe Pfund“ und neuem Layout im Handel 
erhältlich.
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Soreegio – Direktvermarkter  
regionaler Produkte

Soreegio hat sich vor allem darauf 
spezialisiert, Frischeprodukte in einer 

geschlossenen Kühlkette zu liefern. Auf der 
Webseite finden Kunden Informationen 
über Soreegio, das Elbe-Elster Regional-
siegel und den Onlineshop mit regionalen 
Produkten für die Belieferung von priva-
ten Haushalten in der Elbe-Elster Region. 
Zudem können Produkte auch per DHL 
bundesweit verschickt werden. Interessier-

te Kunden finden im Onlineshop auch die 
Informationen zu den Produktherstellern. 
Im Rahmen der Gesundheitsvorsorge in 
Betrieben der Region beliefert Soreegio 
diese zur Pausenversorgung mit frischem 
Obst und Gemüse. Neben den Besuchen 
von Open-Air-Veranstaltungen, Märkten 
und Events zur Vermarktung der regionalen 
Produkte, gibt es seit Oktober 2018 ein 
eigenes „Lager-Lädchen“ in Finsterwalde.

Das Burgwallbrot

Dieses Brot ist nicht nur ein einfaches 
Brot. Dahinter steht eine Idee. Gemein-

sam mit Schülern der 7. Klasse der Gesamt-
schule Treuenbrietzen ist in der Bäckerei 
Schwarz, im Rahmen eines Schülerprojekts, 
ein leckeres Dinkel-Honig-Brot entstanden. 
Seinen Namen verdankt es dem einstigen 
Namen der Schule, die früher Gymnasium 
am Burgwall hieß, die Form erinnert an 
einen Burgturm. Die Jungen und Mädchen 
lernten während des Projekts die vielen 
Arbeitsschritte kennen, die nötig sind, um 
am Ende ein gesundes Produkt zu erhalten. 

So besuchten sie eine Mühle in Luckenwal-
de und feilten dann in der Bäckerei an der 
Rezeptur. Für den besonderen Geschmack 
wurde Honig aus eigenem Anbau genom-
men. Die Markteinführung des Brotes über-
nahmen die Schüler anlässlich eines Fests 
im Sommer 2018. Der Absatz war enorm. 
Anschließend ist das Brot in das Sortiment 
der Bäckerei aufgenommen worden.  
Bis zum Jahr 2023 gehen pro verkauftem 
Brot 30 Cent in die Klassenkasse der jungen 
Bäcker. Mit diesem Geld soll dann der Abi-
ball finanziert werden. 

SOREEGIO   
            
Uhlandstraße 1,  
03238 Finsterwalde

Geschäftsführer: 
Andreas Richter

Telefon: 03531-439929

service@soreegio.de 
www.soreegio.de 

Landbäckerei Schwarz 

Kemnitzer Landstraße 10,  
14947 Nuthe-Urstromtal  
OT Zülichendorf

Geschäftsführer: 
Christian Schwarz 

Telefon: 033734-60069

backme@gmx.ne 

DIREKTVERMARKTUNG
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„Roter Milan“ – Rotbier Becky Steins Softeis

Dieses beliebte Softeis ist ein echter 
Brandenburger. Die Milch für das Eis 

stammt aus der eigenen Milch der Agrar-
genossenschaft und wird zuvor lediglich 
pasteurisiert. Durch den Einsatz einer spe-
ziellen Maschine wird die Milch besonders 
sanft und fluffig aufgeschlagen, wodurch 
das Eis seinen typischen Softeis-Charakter 
erhält. Saisonal werden unterschiedliche 
Sorten angeboten. 2018 waren es im  
Sommer Erdbeere, Heidelbeere und  
Mango. Wintersorten sind belgische  
Praline, Butterkeks Nuss, Spekulatius,  
Lebkuchen, Gewürzkuchen und Kokos- 
makrone. Dauerhaft im Sortiment: Vanille 
und Schoko. Kaufen kann man das Eis auf 
dem Hof der Agrargenossenschaft und bei 
einigen regionalen Partnern. Fragen zu dem 
Produkt können jederzeit dem Produzenten 
direkt gestellt werden.

Agrargenossenschaft  
„Höhe“ eG

Brunower Straße 1, 
16259 Höhenland

Geschäftsführerinnen: 
Regina Helbig,  
Nicole Winkelmann

Telefon: 033454-223

info@agrargenossenschaft-hoehe.de 
www.agrargenossenschaft-hoehe.de

Verein zur Förderung 
Brandenburger Klein-und  
Gasthausbrauereien und  
regionaler Strukturen e.V.

Templiner Straße 102, 
14473 Potsdam

Vereinsvorsitzender: 
Jörg Kirchhoff

Telefon: 033209-217979

joerg@braumanufaktur.de 
www.brandenburger-kleinbrauereien.de 
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Im Verbund der Brandenburger Klein-
brauereien, der sich unter dem Dach der 

„Brandenburger Bierstraße“ im gesamten 
Land präsentiert, wurde ein besonderes 
Bier, das Rotbier „Roter Milan“, in einer 
limitierten Auflage von 1.200 Flaschen (ca. 
700 Liter) gebraut. Der Verkaufsreinerlös 
von 3.500 € wurde dem Landschaftspfle-
geverband Uckermark-Schorfheide e.V. 
zum Schutz des Greifvogels „roter Milan“ 
gespendet. Schirmherr war der Branden-
burger Innenminister Karl-Heinz Schrö-
ter, der zusammen mit den Brauern des 
Vereins der Brandenburger Kleinbrauereien 
und dem Bierbotschafter der Bierstraße, 
Ex-Boxer Axel Schulz, im April 2018 in der 
historischen Braumanufaktur des Erleb-
nisparks Paaren das Bier braute. Nach circa 
fünf Wochen Lagerung hat das Bier seine 
typische rote Färbung erhalten. Eine weitere 
Besonderheit dieses schmackhaften Bieres 
war die Verwendung von Hopfen aus dem 
brandenburgischen Jüterbog.
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Fleischpraline  
vom Bergsdorfer Wiesenrind

Zur Grünen Woche 2018 hatte sie 
Premiere, die Rindfleischpraline aus 

Bergsdorf bei Zehdenick. Dabei handelt es 
sich um drei Wochen gereiftes Fleisch aus 
der Hüfte artgerecht aufgewachsener  
Färsen. Das Fleisch wird schonend gegart 
und erhält einen Überzug aus Schokolade 
mit hohem Kakaogehalt, eingelegtem, 
grünen Pfeffer, geröstetem Sesam und 
zerstoßenem Meersalz. Ein interessantes 
Geschmackserlebnis und durch die  
Besonderheiten des Fleisches behält die 
Fleischpraline vom Bergsdorfer Wiesenrind 
seine spezielle Rindfleischnote.

Naturkosmetik aus der Lausitz – 
ein Fest für alle Sinne

Bei AliSavon werden Naturseifen nach 
alter Tradition mit viel Liebe zum Detail 

per Hand gesiedet. Die Naturseifen & 
Badeprodukte sind ein Fest für alle Sinne 
und eine Wohltat für die Haut. Feinste Pflan-
zenfette & Öle, zarte Düfte und natürliche 
Zusätze, das alles zeichnet die Lausitzer Pfle-
geprodukte aus. Nach einer Reifezeit von 
4-6 Wochen sind die Seifen von AliSavon 

besonders mild. Zusätzlich gehören feinste 
Badeprodukte, raffinierte Körperpflege und 
exklusive Lippenpflege zur Produktpalette 
des Unternehmens. Eine Besonderheit: Ob 
Werbegeschenk, Hotelseifen oder Gastge-
schenke für Ihr Firmenjubiläum, Hochzeit, 
Taufe oder runder Geburtstag, all das kann 
hier maßgeschneidert, personalisiert und 
individuell umgesetzt werden.

Agrar GmbH Bergsdorf 
Liebenberger Weg 12c,  
16792 Zehdenick  
OT Bergsdorf

Geschäftsführer: 
Christoph Lehmann 

Telefon: 033088-50247

info@wiesenrind.de 
www.agrar-bergsdorf.de

AliSavon Seifenmanufaktur 

Ernst-Thälmann-Straße 7  
03103 Neupetershain

Geschäftsführerin: 
Anke Lischka

Telefon: 035751-12352

alisavon@web.de 
www.alisavon.de
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Potspresso

In Deutschland landen jedes Jahr fast drei 
Milliarden Einwegbecher auf dem Müll. 

Das sind ca. 320.000 pro Stunde (Quelle: 
Deutsche Umwelthilfe). In Potsdam soll sich 
das ändern: mit dem PotsPRESSO-Pfand-
becher. Der Plan ist so einfach wie genial: 
Mehrweg statt Müll! Mobile Getränke sollen 
künftig im klimafreundlichen Pfandbecher 

PotsPRESSO ausgegeben werden. Dafür 
zahlt man 2,-€ Pfand. Mit Rückgabe des 
Bechers bei einem der stadtweiten Pots-
PRESSO-Partner wie Bäckereien, Cafés, 
Kantinen, Fahrradläden gibt es die 2,-€  
zurück. Somit können alle weiterhin unter-
wegs ihr Lieblingsgetränk genießen – ohne 
Müll und schlechtes Gewissen.

Kaffee „Triathlonmischung“ 100 % Arabica 

Dieser Kaffee ist anlässlich des Events 
„STADLER Erkner Triathlon“ im Herbst 

2018 entstanden. Die Überlegung dahinter: 
eine Kaffeemischung zu finden, welche alle 
drei Kernsportarten verbindet. So stammt 
eine Kaffeesorte aus Mexiko, motiviert durch 
den Ironman „Conzumel“, der seit 2009 
auf der gleichnamigen mexikanischen Insel 
stattfindet. Für das Radfahren nahm man 
eine kolumbianische Sorte, angelehnt an 
das Radrennen „Valle del Cauca“ in der 
Bergregion im Westen Kolumbiens und für 
den Laufsport steht unbestritten Kenia. Ein 
Land mit den schnellsten Läufern und dem 
besten Kaffee der Welt. Verkostet wurde die 
Mischung beim Verkostungswettbewerb 
des Deutschen Röstgilde e.V. und sie wurde 
dort mit der Goldmedaille 2018  

ausgezeichnet. Bevor das Produkt dann 
in den Handel kam, erfolgte im Zusam-
menhang mit der Sportveranstaltung das 
Sponsoring der Sieger. Wobei auch der 
Beutel für Kaffee „made in Erkner“ über-
reicht wurde.

Bürgerstiftung Potsdam e.V.

Eisenhartstraße 18, 
14469 Potsdam

Vorstand:  
Marie-Luise Glahr und  
Felix Müller-Stüler

Telefon: 0331-2731446

info@potsdamer-buergerstiftung.com 
www.potsdamer-buergerstiftung.com 

DEKAFFEE-Rösterei 

Fürstenwalder Str. 2,  
15537 Erkner

Geschäftsführerin: 
Dagmar Eckart

Telefon: 03362-8866160

info@dekaffee.de 
www.dekaffee.de
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Milchquelle

Der exklusive Frischeservice befüllt inner-
halb weniger Stunden nach dem Mel-

ken täglich die neun Milchquelle-Automaten 
an den verschiedenen Standorten in und um 
Berlin. Die Milch wird in der Hofmolkerei 
lediglich pasteurisiert, so verzichtet man auf 
das sonst übliche geschmacksverändernde 
Ultrahocherhitzen. Somit behält die hoffri-
sche Milch ihre natürliche Haltbarkeit und 
den sahnig-vollmundigen und originalen 
Milchgeschmack. Zudem bietet die Milch-
quelle ausschließlich Milch aus eigener 
Erzeugung. Es wird keine Milch dazugekauft 
und somit auch nichts vermischt. So hat der 
Verbraucher die Gewissheit bezüglich der 
Herkunft seiner Milch.

Scharfe Biene

Fürstenwalder Agrarprodukte 
GmbH Buchholz

Buchholzer Dorfstraße 23, 
15518 Steinhöfel  
OT Buchholz

Geschäftsführer: 
Benjamin Meise 

Telefon: 33636-27610 

info@milchquelle.de 
www.milchquelle.de

Imkerei Andi Neumann  
Siedlerhof an der Dahme

Am Utzenteich 1,  
15938 Golßen 

Geschäftsführer: 
Andi Neumann

Telefon: 0171-2716290

andi-24@t-online.de

33 34

Die scharfe Biene ist ein Honig, verfei-
nert mit Gewürzen und Kräutern. Er ist 

aromatisch und von einer milden Schärfe. 
Der Honig selbst stammt von den eigenen 
Bienen der Imkerei Andi Neumann und 
wird direkt am Hof verarbeitet und veredelt. 

Jeder Arbeitsschritt ist pure Handarbeit und 
wird vom Ehepaar Neumann gemeinsam 
erledigt. Die scharfe Biene eignet sich vor 
allem in der warmen Küche und soll die 
Kreativität beim Kochen wecken. 

an der Dahme
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Die Schwarze Äbtin Kolberger Ritter / Heidetrunk  
aus dem Naturpark Dahme-Heideseen 

Spirituosen ohne künstliche Aromen, 
hergestellt mit den „natürlichen“ Aroma-

trägern wie Kräuter, Blüten, Kiefernwipfel, 
aus dem Naturpark Dahme-Heideseen. Die 
Kolberger Ritter sollen eine Geschmacksrei-
se durch die Natur sein, eine Genießerreise. 
Sie sind in einem Digestif-Glas zu servieren. 
Geschmack ist das, was bekanntlich nicht 
nur auf der Zunge passiert. Erst schaut man 

auf die Farbe, lässt den Kolberger Ritter im 
Digestif-Glas kreisen, genießt seinen Duft. 
Getrunken wird ein kleiner Schluck, dass 
sich dieser im Mund entfaltet und man dann 
seinen Abgang genießt. Die Liköre wie auch 
Chutneys, Honige, Kräuter-Essige, -Öle, 
-Salze und -Teemischungen werden an den 
Wochenenden im Hofladen angeboten. 

Klosterbrauerei Neuzelle GmbH

Brauhausplatz 1, 
15898 Neuzelle

Geschäftsführer: 
Helmut Fritsche, 
Stefan Fritsche

Telefon: 033652 8100

info@klosterbrauerei.com  
www.klosterbrauerei.com

Kräuter- und Naturhof

An der Dabernack 2,  
15754 Heidesee  
OT Kolberg 

Geschäftsführer: 
Gerald Bernhardt

Telefon: 0172-99 15754

kraeuterundnaturhof@gmail.com 
www.kräuterundnaturhof.de
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Die Schwarze Äbtin ist das erste leichte 
Schwarzbier. Mit ihren 1,9 % Alkoholge-

halt bietet sie dennoch vollen Geschmack, 
ausgeprägte Röstaromen und eine feine 
Süße. Die „Schwarze Äbtin“ wird, genau 
wie der „Schwarze Abt“, als Schwarzbier 
ausgezeichnet, obwohl die Bierspezialität 
entsprechend der historischen Rezeptur mit 
etwas Raffinade veredelt wird. Das Rein-
heitsgebot wird natürlich eingehalten, denn 
während des Brauprozesses kommen nur 
Wasser, Hopfen und Malz zum Einsatz. Die 
Veredlung geschieht nach dem eigentlichen 
Brauen. So steht die „Schwarze Äbtin“ dem 
„Schwarzen Abt“ zur Seite und ist dabei 
eine Alternative für alle, die ein leichteres 
Bier bevorzugen oder die aus den verschie-
densten Gründen gerade etwas weniger 
Alkohol zu sich nehmen wollen.
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Coconat Workation Retreat

Coconat Workation Retreat,  
Dietrich & Kokosnuss OHG

Klein Glien 25,  
14806 Bad Belzig 

Geschäftsführer/ in: 
Julianne Becker, 
Janosch Dietrich

Telefon: 033841-448299 

workation@coconat-space.com 
www.coconat-space.com

LAND- UND NATURTOURISMUS
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Coconat – a workation retreat steht für 
eine innovative Mischung aus Land-

hotel und Coworking Space. Hier werden 
neue touristische Zielgruppen erschlossen, 
welche die Natur, Ruhe und Inspiration in 
Brandenburg für konzentrierte und ausge-
dehnte Arbeitsaufenthalte suchen. Das  
Projekt steht für eine starke Antwort länd-
licher Räume auf die Herausforderungen 
des digitalen Zeitalters und als Leuchtturm
projekt für die Zukunftsfähigkeit ländlicher  

Gebiete. Das Unternehmen ist ein Kreativ- 
Hub an der Schnittstelle von Kreativwirt-
schaft, Tourismus und Regionalentwicklung. 
Coconat soll nicht nur Brandenburg und 
Berlin, sondern auch den ländlichen Raum 
und die Welt miteinander vernetzen.

2019

Eröffnung der Live-Produktion  
im ehemaligen Werksverkauf

Das SchokoLadenLand der Confiserie 
Felicitas präsentiert sich als Erlebniswelt 

rund um das Thema Schokolade. Durch den 
Aus- & Umbau der Produktionsstrecke wird 
allen Gästen ein Einblick in die Produktion 
direkt vor Ort ermöglicht. In einer eher 
strukturschwachen Region kann sich das 
SchokoLadenLand für Touristen und Ein-
wohner zu einem Ort des Austausches, der 
Entspannung sowie des kulinarischen und 
kulturellen Genusses weiterentwickeln. Mit 
diesem Engagement möchten die Betreiber 
das SchokoLadenLand als einen Ort etab-
lieren, an dem man Schokolade nicht nur 
kaufen, sondern erleben kann. 

2019

Confiserie Felicitas GmbH  
Hornow

Schokoladenweg 1,  
03130 Spremberg  
OT Hornow

Geschäftsführer/in: 
Peter Bienstman,  
Goedele Matthyssen

Telefon: 035698-805550

info@confiserie-felicitas.de 
www.confiserie-felicitas.de

38
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Grüne Oase GmbH

Zur Grünen Oase 1, 
14656 Brieselang 
OT Bredow

Geschäftsführerin: 
Elvira Hagen

Telefon: 03321-744880

info@stutenmilchfarm.de 
www.stutenmilchfarm.de

Das Seminar: „Einführung in die 
komplementäre Sterbebegleitung“ 

In anderen Kulturen ist das Thema Ster-
ben weniger ein Tabu-Thema wie hier in 

Deutschland. Die „Grüne Oase“ möchte 
Einzelpersonen und auch Pflegepersonal 
aufklären, sensibilisieren und mit prakti-
schem und theoretischem Wissen hilfreiche 
alltagstaugliche Tipps für die Praxis geben. 
Dieses Seminar ergänzt in dem Haus die 
bisherigen gesundheitstouristischen Ange-
bote. Die angebotenen Seminare können 
von Urlaubern, Tagestouristen sowie von 
Bewohnern der Region besucht werden. Es 
wird umfangreiches theoretisches Wissen 
rund um die Erkennung und Begleitung des 
Sterbeprozesses vermittelt. Das Seminar 
soll die Teilnehmer sensibilisieren und Tipps 
geben, aus der bisherigen Hilflosigkeit her-
aus in eine helfende, unterstützende, aktive 
Begleitung gehen zu können. 

40

Elbe-Elster – Hier wird unser  
Familienurlaub zum Erlebnis! 

Familienurlaub in Deutschland wird immer 
attraktiver. Das nehmen die Tourismus-

verantwortlichen in Elbe-Elster zum Anlass, 
spezielle Erlebnisangebote für Familien 
zu schaffen, um den Tourismus weiter zu 
stärken und Elbe-Elster langfristig 
als familienfreundliche Reiseregion zu 
etablieren. Die Umsetzung des Konzeptes, 
verstärkt Familien und Kinder anzusprechen 

und mit speziellen touristischen Produkten 
nach Elbe-Elster einzuladen, begann mit 
der Einführung der Genießertour für Kinder 
und Familien im November 2017 und wurde 
mit den 2018 herausgebrachten Projekten/
Produkten „Kulturschatz-Sucher. Heute 
gemeinsam das Gestern entdecken“ und 
„E-Bike Verleih in Elbe-Elster. Angebote für 
die ganze Familie“ weitergeführt.

Tourismusverband  
Elbe-Elster-Land e.V.

Schlossplatz 1, 
 03253 Doberlug-Kirchhain

Geschäftsführerin: 
Susanne Dobs

Telefon: 035322-6888516 

info@elbe-elster-land.de 
www.elbe-elster-land.de

39

2019



MARKETINGPREIS 2019  4746  MARKETINGPREIS 2019

LAND- UND NATURTOURISMUSLAND- UND NATURTOURISMUS

Herzbräu Bierkäse von der  
Hofkäserei Ziegendorf Kunow

HerzBräu Bierkäse“ aus Kunow ist etwas 
ganz Besonderes, denn er wird nach 

einem Traditionsrezept auf dem Bauernhof 
von Hand hergestellt. Die wichtigste Zutat 
des „Herzbräu Bierkäses“ ist die naturbe-
lassene Milch von Ziegen, die artgerecht 
gehalten werden, auf saftigen Prignitzer 

Weiden grasen und bestes Futter bekom-
men. Hinzu kommt bei der Käseherstellung 
gutes, naturbelassenes Bier aus der hausei-
genen Brauerei der Ölmühle und das ergibt 
den „HerzBräu Bierkäse“. Ein einzigartiger 
Hofkäse mit dem Geschmack der Prignitz.

Hotel & Brauhaus 
„Alte Ölmühle“ Wittenberge

Bad Wilsnacker Straße 52, 
19322 Wittenberge

Geschäftsführer: 
Jan Lange

Telefon: 03877-567994600

info@oelmuehle-wittenberge.de 
www.oelmuehle-wittenberge.de

Naturreich Wissen

An der Dabernack 2, 
15754 Heidesee  
OT Kolberg

Inhaberin: 
Ute Bernhardt

Telefon: 0172-9915754 

kraeuterundnaturhof@gmail.com 
www.kraeuterundnaturhof.de

Genießen und erleben -  
Natur wieder näherbringen

Die Phytotherapie – die Pflanzen-
heilkunde – gehört zu den ältesten 

existierenden Heilverfahren. Sie behandelt 
Krankheiten und Beschwerden mithilfe von 
Pflanzenwirkstoffen. Heute ist die Pflanzen
heilkunde wieder besonders gefragt, 
weil Gesundheitsprobleme verstärkt aus 
ganzheitlicher Sicht betrachtet werden. 
Viele Beschwerden können mit pflanzlichen 
Produkten gelindert oder kuriert werden. 

Deshalb ist die Phytotherapie mit ihren viel-
fältigen Anwendungsmöglichkeiten – zum 
Beispiel als Tees, Tabletten, Tropfen, Salben, 
Wickel, Bäder – seit jeher eine der wichtigs-
ten Behandlungsformen in der Naturheilpra-
xis. Ute Bernhardt ist als Kräuterpädagogin 
tätig und möchte Kindern und Erwachsenen 
vom alten Naturwissen berichten. Sie bietet 
Seminare, Workshops, Wanderungen und 
Führungen ganzjährig an.

41 42
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Resort Mark Brandenburg

An der Seepromenade 20, 
16816 Neuruppin

Geschäftsführer: 
Joachim Riederle

Telefon: 03391-40350 
 
info@resort-mark-brandenburg.de 
www.resort-mark-brandenburg.de

Topf und Pfanne –  
gemeinsam Essen erleben

Genießer-Reise durchs Havelland

Restaurant & Pension  
„Zum alten Hafen“

Am alten Hafen 1,  
14712 Rathenow

Geschäftsführerin: 
Monika Schönberg

Telefon: 03385-4992727

kontakt@zum-alten-hafen.de 
www.zum-alten-hafen.de
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Zusammen mit den Partnern des „Havel-
Art“ Netzwerks: der Bäckerei Möhring 

aus Rathenow, dem Bauer Dech-Demeter 
Gemüsehof aus Hohennauen, der Gülper 
Agrargenossenschaft und der Fischerei 
Schröder aus Strodehne ist das Konzept 
einer Genießer-Reise durchs Havelland 
entstanden. Durch die geführte Tour lernen 
Besucher regionale Händler und Produkte  

kennen. An diesem Tag können die 
Reisenden einfach nur genießen. Es wird 
gemeinsam gebacken bei Meister Möhring, 
Boot gefahren mit Fischer Schröder und 
gemeinsam gekocht mit dem Küchenchef 
des Restaurants „Zum alten Hafen“. Die 
Genießer-Reise ist eine schöne Möglichkeit, 
das Havelland kennenzulernen.

Geteilt schmeckt`s besser, deshalb 
bietet das Resort Mark Brandenburg 

seinen Gästen in der urigen Atmosphäre 
seines Restaurants „Seewirtschaft“ eine Art 
des Essens an, das ein hohes Maß an  
Gemütlichkeit bietet. Zurück zu den alten 
Werten ist das Motto und so wählen Gäste 
aus einem Angebot märkischer Speisen aus.  
 

Auf der Karte gibt es verschiedene  
Vorspeisen, Hauptgerichtskomponenten 
und Beilagen, die individuell kombiniert 
werden können. Wenn sich alle einig 
geworden sind, dann wird alles in Topf & 
Pfanne in der Mitte des Tisches serviert – 
Essen wie an der familiären Tafel. 
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Nach der Preisverleihung 2019 ist vor der Preisverleihung 2020! 
 
Sie wollen dabei sein? Sie haben ein neues 
Produkt, eine brandneue Produktidee oder 
ein kreatives Vermarktungskonzept und 
würden damit in eine der drei Kategorien 
Ernährungswirtschaft, Direktvermarktung 
oder Land- und Naturtourismus passen? 
Oder vielleicht kennen Sie ein Unternehmen, 
welches sich unbedingt bewerben sollte? 
Dann nichts wie her mit Ihrer Bewerbung 
und mitgemacht!

Unter www.proagro.de finden Sie alle  
nötigen Informationen zum Marketingpreis.  
Wir freuen uns auf  „Neues aus Brandenburg“.  



Zur Förderung innovativer Produktentwicklungen und Vermarktungskonzepte  
im ländlichen Raum lobt pro agro – Verband zur Förderung des ländlichen  

Raumes in der Region Brandenburg-Berlin e. V. in jedem Jahr zur Internationalen 
Grünen Woche Berlin den Wettbewerb um den  

„pro agro-Marketingpreis – Neues aus Brandenburg“ aus.

www.proagro.de
www.brandenburger-landpartie.de
www.landurlaub-brandenburg.de
www.pferdeland-brandenburg.de


