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EDITORIAL

Kaum eine Branche ist so innovativ wie die Ernährungswirtschaft. Die Zahl 
der Produktneuheiten übersteigt das Aufmerksamkeitsvermögen der meisten 
Verbraucher. Auf  der anderen Seite ist dies auch ein Ausweis von Kreativität. 
Obwohl Brandenburgs Agrar- und Ernährungswirtschaft vor allem von  
klein- und mittelständischen Unternehmen geprägt wird, kann sie in dieser 
Hinsicht mit den Großen der Lebensmittelbranche mithalten. Als Verkaufsar-
gument erweist sich dabei immer, dass viele Menschen nach regionalen Pro-
dukten suchen, wobei sich Regionalität nicht nur auf  Fragen der Tradition und 
des Geschmacks bezieht, sondern immer wieder auch auf  die Art und Weise 
der Präsentation, der Verpackung und der Vermarktung. Eine Region verleiht 
einem Lebensmittel den besonderen Charakter. Viele Menschen verbinden  

mit einer Spreewaldgurke auch die Spreewaldlandschaft, beim „Zinnaer Klosterbruder“ denkt man gleich an 
eines der märkischen Backsteinklöster, Werdersches Bier und Ribbecker Birnen sind Fontane, Knieperkohl 
gehört in die Weiten der Prignitz. Es sind auch diese Produkt-Geschichten, die die Jury bei der Auswahl  
des pro agro-Marketingpreises interessieren. Die Auswahl war auch in diesem Jahr groß. Auch diesmal war 
es so, dass viele der sehr professionell aufgemachten Produkte einen Marketingpreis verdient hätten. Davon 
können Sie sich auf  den folgenden Seiten selbst ein Bild machen. Lassen Sie sich von der Qualität und der 
Originalität der Einsendungen überzeugen und fragen Sie nach Agrarprodukten „made in Brandenburg“ 
beim Händler Ihres Vertrauens.

Herzliche Grüße
Jörg Vogelsänger

Minister für Ländliche Entwicklung, Umwelt und Landwirtschaft
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INTRO

Herzlich willkommen im Land voller Ideen –  
Herzlich willkommen in Brandenburg! 

„Alles in der Welt kommt auf einen gescheiten Einfall  
und auf einen festen Entschluss an.“
So hat es Johann Wolfgang Goethe einst formuliert 
und genau das sind die Voraussetzungen für unseren 
pro agro Marketingpreis, welchen wir 2018 bereits  
im 19. Jahr vergeben haben.
Nur durch die „gescheiten Einfälle“ von insgesamt  
49 Brandenburger Unternehmern und deren „festen 
Entschluss“ sich um den Preis zu bewerben, können 
wir Ihnen „Ein Land voller Ideen“ nun schon in der  
3. Auflage präsentieren. 
In der Broschüre stellen wir Ihnen aber nicht nur 
die zehn Preisträger vor, sondern alle eingereichten 
Produkte, Produktideen und Vermarktungskon-
zepte in den drei Kategorien Ernährungswirtschaft, 
Direktvermarktung sowie Land- und Naturtou-
rismus, welche durch eine elfköpfige Fachjury aus 
den Bereichen Agrar- und Ernährungswirtschaft, 
Direktvermarktung, Tourismus, Gastronomie, 
Lebensmitteleinzelhandel, Medien und Wissenschaft 

unter Leitung des Verbandes pro agro begutachtet 
und bewertet wurden.
Wir wünschen Ihnen eine kurzweilige virtuelle  
Entdeckungsreise durch das innovative Brandenburg 
und freuen uns auf  Ihren Besuch bei den kreativen, 
den schöpfenden, den entwickelnden, den ruhelosen 
und innovativen Brandenburgern aus dieser  
Broschüre und überall in unserem schönen Land.
Gute Reise und guten Appetit!
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Mate-Craft-Bier seit Juli 2017

Im Mate-Craft-Bier vereint sich der frisch- 
herbe Hopfencharakter mit dem belebend- 

würzigen Mate-Aroma zu einem einzigartigen 
Geschmack – eine leicht fruchtige Note run-
det den erfrischend-anregenden Biergenuss 
ab. Ein frischer und würziger Duft steigt einem 
gleich beim Einschenken in die Nase. Der 

Geschmack ist leicht fruchtig und der etwas 
herbe Hopfengeschmack sorgt für einen 
perfekten Biergenuss. Kulinarische Tipps:  
Das Mate-Craft-Bier passt sehr gut zu sommer-
lichen Speisen. Sehr empfehlenswert ist es  
zu einer Scholle Finkenwerder Art oder gegrill-
tem Hühnchen mit fruchtigen Salaten.

Brauerei  
Fürstlich Drehna GmbH 

Lindenplatz 10,  
15926 Luckau

Geschäftsführer: 
Dipl.-Ing. Arno Schelzke

Telefon: 035324-30330 
Fax: 035324-30331

info@brauerei-fuerstlich-drehna.de 
www.brauerei-fuerstlich-drehna.de

ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

1

1. Platz

2018
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Brandenburger Apfel CIDRE –  
fruchtig mild 

D er Brandenburger Apfel CIDRE von der 
Süßmost und Weinkelterei Hohensee-

feld ist zu 100% aus Brandenburger Rohstoffen  
hergestellt. Die Äpfel für dieses fruchtig 
frische Getränk kommen von Bio-Bauern aus 
der Region und werden in Hohenseefeld 
zu Apfelsaft verarbeitet. Nachdem nun der 
passende Apfelsaft mit dem gewünschten 
Geschmack entstanden ist, wird dieser ohne 

Zugabe von Zucker oder Wasser zu Cidre 
vergoren. Nach circa einer Woche ist ein 
Alkoholwert von 2,5% Vol. erreicht.  
Der Cidre sticht aus der Masse an Weinschorlen  
und gemischten Getränken heraus, denn  
hier wird ein natürliches Produkt mit nur  
einen Zutat angeboten, das gut und gern 
eine alternative zu Bier oder Wein darstellen 
kann. 

Süßmost & Weinkelterei  
Hohenseefeld GmbH 

Luckenwalder Straße 5a,  
14913 Niederer Fläming  
OT Hohenseefeld

Geschäftsführer: 
Jana Memmert,  
Manfred Memmert

Telefon: 033744-70600 
Fax: 033744-706018

info@werder-frucht.com 
www.werder-frucht.com

2

2. Platz

2018
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Verfeinertes Rapsöl mit  
Sanddorn – feinstes Speiseöl  
(Produkteinführung Januar 2018) 

Das Familienunternehmen Christine Berger 
entwickelte gemeinsam mit der Ölmühle 

Rädigke ein natürliches Salatöl, welches 5% reines 
Sanddorn-Fruchtfleisch-Öl enthält. Die Fettsäure-
kompositionen dieses Öles sind erstaunlich. Das 
Sanddorn-Fruchtfleisch-Öl enthält einen hohen Pro-
zentsatz an Palmin Palmitoleinsäure. Deshalb spielt 
dieses Öl in der traditionellen Medizin Asiens seit 
vielen Jahrhunderten eine ganz zentrale Rolle. Frau 
Berger und die Ölmühle Rädigke entwickelten mit 
der Kombination aus 5% Sanddorn-Fruchtfleisch-Öl 
und 95% Rapsöl eine gelungene Rezeptur, um die 
Vorzüge des Sanddorn-Öles als ausgewogenes Sa-
latöl auch für den häuslichen Gebrauch verwenden 
und einfach nutzen zu können. Ein fruchtig-interes-
santes und außergewöhnliches Geschmackserlebnis 
erwartet den Verbraucher. Ein veganes Salatöl, 
geschmacklich ausgewogen, voller Vitamine und 
natürlicher Inhaltsstoffe, verfeinert jedes Gericht und 
passt zu allen Salatvariationen, sogar Obstsalate 
werden zu einem besonderen Geschmackserlebnis. 

Christine Berger GmbH & Co. KG

Fercher Straße 60,  
14542 Werder OT Petzow

Geschäftsführerin: 
Christine Berger

Telefon: 03327-46910 
Fax: 03327-469124

info@sandokan.de 
www.sanddorn-christine-berger.de

3

3. Platz

2018
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Ur-Essener – Spezialbrot aus  
Getreidesprossen 

Bäckerei Vollkern

Lindenhof 2,  
16845 Temnitztal OT Rohrlack

Geschäftsführer: 
Volker Apitz

Telefon: 033928-71133 
Fax: 033928-90723

info@baeckerei-vollkern.de 
www.baeckerei-vollkern.de

Immer wieder fragten Kunden der Vollkern 
Bäckerei nach  einem Brot, welches nur aus 

Getreidesprossen und ohne Mehl hergestellt 
wird. So ist dann das Ur-Essener entstanden. 
Aufgrund der positiveren Wertschöpfung 
sowie der transparenten Darstellung des 

Rohstoffursprungs sollte eine hauseigene 
Erzeugung von Sprossen effizient und hygie-
nisch sowie sicher im Arbeitsablauf gefunden 
werden. Dies ist dem Unternehmen 2001 
dann gelungen und seither erfreut sich dieses 
besondere Brot steigender Beliebtheit. 

4
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

ParTEATime –  
Geschenk-Teeköfferchen 
für Kinder jeden Alters und alle, die sich ein Stück Kindheit 
bewahrt haben

Das Tee-Geschenk für Kinder 
bringt den kleinen und großen 

Verbrauchern ein neues Genuss- 
erlebnis im Vergleich zu Süßig-
keiten, Softdrinks und Co. Die 
enthaltenen Teemischungen sind 
zuckerfrei, aus hochwertigsten 
Kräutern und Früchten. Durch den 
beiliegenden Flyer lernt man die unterschied-
lichen Teearten und ihre Geschichte kennen. 
Das Teeköfferchen ParTEATime ist, neben der 
Teeweltreise (Tee, ursprünglich aus Teeanbau-
gebieten dieser Erde) und Teeyurveda  

(Tee für Fitness und Wohlbefinden), das  
dritte Teeköfferchen der Candé Natura –  
Teemanufaktur. Diese Geschenk-Serie  
soll im Online-, Einzel- und Spezialhandel  
(Delikatessen) angeboten werden. 

Candé Natura – Teemanufaktur

Fercher Straße 29,  
14542 Werder (Havel) 

Geschäftsführerin: 
Verena Niklaus

Telefon: 03327-520396 
Fax: 03327-798569

info@cande.de 
www.cande.de

5
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Kaffeemischung „Der Erkneraner“ 

Die Filtermischung „Der Erkneraner“ ge-
hört zu den ersten Kreationen, die seit der 

Eröffnung der DEKAFFEE Rösterei 2014 ange-
boten werden. Sie gehört zu den beliebtesten 
Sorten des Hauses. Bei Liveröstungen können 

Kaffeeliebhaber den Röstprozess erleben  
und spannende Hintergrunddetails erfahren.  
Während die meist reinen Kaffeesorten  
nach ihrer Herkunft benannt sind, steht  
„Der Erkneraner“ für seine Heimatstadt.

DEKAFFEE- Rösterei 

Fürstenwalder Str. 2,  
15537 Erkner

Geschäftsführerin: 
Dagmar Eckart

Telefon: 03362-8866160

info@dekaffee.de 
www.dekaffee.de

6
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Dreistern Hot Box
280g Schale, in 5 Sorten  

Kaufmann’s  
Becher 
400ml/380ml, 5 neue Sorten 

DREISTERN ist ein traditionsreiches Famili-
enunternehmen mit hohem Qualitätsan-

spruch, Weitblick und Innovationsbereitschaft 
– seit 1934. Mit der Hot Box erweitert das 
Unternehmen sein Sortiment um fünf innovati-
ve Gerichte in neu gestalteten Verpackungen 
und spricht damit vor allem junge Verbraucher 
an. Einfach. Lecker. Zwischendurch. Egal, ob 
abends mit Freunden, in der Mittagspause 
oder bequem zu Hause – die heiße Schale 
bringt den Lieblingsimbiss direkt nach Hause. 

Seit mehr als 80 Jahren steht Kaufmann‘s für 
die traditionelle und innovative Küche. Die 

von Heinrich und Eduard Kaufmann überlie-
ferten Gerichte werden geschmacklich und in 
der Rezeptur dem aktuellen Zeitgeist und der 
jungen modernen Küche angepasst. Mit fünf 
neuen Gerichten erweitert DREISTERN das 
Kaufmann’s-Sortiment und spricht damit be-
sonders junge Verbraucher an. „To Go!“ – die 
Feinkostspezialitäten im Frischebecher sind 
schonend gekocht aus ausgewählte Zutaten 
mit sehr gutem, frischem Geschmack, ohne 
Konservierungsstoffe. Die Gerichte sind mik-
rowellengeeignet, das Schuber-Etikett dient 
gleichzeitig der Isolierung nach Erhitzen.

DREISTERN Konserven GmbH & 
Co. KG

Philipp-Oehmigke-Straße 4,  
16816 Neuruppin

Geschäftsführer: 
Claus Arenthold

Telefon: 03391-59 570 
Fax: 03391-59 5757

info@dreistern-konserven.de 
www.dreistern-genuss.de

7
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Single Malt Whisky Old Sandhill  

Die familiengeführte Destillerie im Land 
Brandenburg stellt seit 2012 den Single 

Malt Whisky Old Sandhill her. Durch die 
ursprüngliche Arbeit in der Brauerei hat das 
Unternehmen bereits jahrelange Erfahrung 
in der Maischeherstellung und Fermentation 
von Würze. Nach mehrmonatiger Ausbildung 
in Irland und einer Sommelier-Ausbildung 
hat der Betrieb nun die optimale Expertise 
in der Destillation und im Fass-Management 
gewonnen. Das Wasser aus dem Naturpark 
Hoher Fläming, beste ausgesuchte Rohstoffe, 
reinste Würze-Herstellung, exakt kontrollierte 
Gärung, die feine und zarte Destillation und 
die liebevolle Pflege der 225l-Eichenfässer 
bilden die Grundlagen für ein hervorragendes 
Aroma, den runden Geschmack sowie einen 
einzigartigen Charakter.

Eggenstein GmbH

Wittenberger Str. 1,  
14806 Bad Belzig

Geschäftsführer: 
Tim Eggenstein

Telefon: 033841-893189

info@sandhill-whisky.com 
www.sandhill-whisky.com

8
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Hanfsamen & Honig 

Fein geschält und leicht geröstet verbindet 
sich Bio-Hanfsamen mit dem Neuruppiner  

Stadthonig zu einem ganz besonderen 
Genuss. Die Kombination von süßem und 
herzhaftem macht dieses Produkt zu einem 
Energiespender der gesunden Art. Die posi-
tiven Eigenschaften des Hanfes ermöglichen 

es als einzige Pflanze der Welt, alle essentiel-
len Fettsäuren für den Menschen im Samen 
zu speichern. Dieses geballte Lebenselixier 
wird an dieser Stelle durch Honig konserviert 
und gleichzeitig veredelt. Als „Kraftpaket für 
Genießer“ geben diese beiden Rohstoffe ihre 
besten Zutaten für ein gesundes Produkt. 

Georg’s Kulturimkerei

Erich Mühsam Straße 14/15,  
16816 Neuruppin 

Geschäftsführer: 
Georg Güthenke

Telefon: 0152-56459958

georgs-kultur-imkerei@web.de

9
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Luthers Perle

Mit dem Luther-Jahr 2017 ist die Zeit  
für Luthers Perle gekommen. Die  

Innovation aus dem Hause Höhne soll an  
Katharina von Bora erinnern. Sie war ein 
wichtiger Grundpfeiler in Luthers Leben und 
Wirken. Sie war Luthers Perle! Naturtrüber 
Apfelsaft wurde hier mit feinen Kohlensäu-
reperlen sanft veredelt, ohne die Ursprünglich-
keit und die Natürlichkeit zu beeinträchtigen. 
Es ist ein überraschend exklusives Produkt 
entstanden, das u. a. mit seiner Regionalität 
und Nachhaltigkeit besticht. Ausschließlich 
flämingtypische Apfelsorten von ökologisch 
wertvollen Streuobstwiesen werden zu einem 
naturbelassenen Direktsaft gekeltert und  
präzise mit Kohlensäure versetzt. Kein Zusatz 
von Zucker, keine Konservierungsstoffe.

Getränke Höhne GmbH

Am Schützenplatz 2,  
14823 Niemegk

Geschäftsführer: 
Willi Höhne

Telefon: 033843-51242 
Fax: 033843-50943

info@getraenke-hoehne.de 
www.getraenke-hoehne.de

10
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Mönchshofer Bio-Raclettekäse  
seit 2016  

Der Mönchshofer Bio-Raclettekäse wird 
aus g.t.S. zertifizierter Demeter-Heumilch 

hergestellt. Dieser naturgereifte Käse entsteht 
traditionell in einem Kupferkessel nach altbe-
währten Rezepturen. In dem hauseigenen  

Käsekeller reift er circa drei Monate auf  
Schweizer Rotfichtenbrettern bis er seinen aro-
matisch und angenehm kräftigen Geschmack 
entfaltet. Dabei wird er regelmäßig mit Rot-
schmiere-Kulturen und Salzlake affiniert.

Gläserne Molkerei GmbH

Molkereistraße 1,  
15748 Münchehofe

Geschäftsführer: 
Klaus Frericks,  
Peter Knopp,  
Marco Schmidt

Telefon: 033760-20770 
Fax: 033760-207710

info@glaeserne-molkerei.de 
www.glaeserne-molkerei.de

11
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Mit dem Tochterunternehmen und seiner 
Eigenmarke „Wildmacher“ möchte 

Golßener das gesunde und eiweißreiche 
Wildfleisch auf die Teller seiner Kunden 
bringen. Wildmacher liefert nur das Beste von 
Jägern aus der Region. Vor allem hat die Wild-
bret-Qualität den allergrößten Stellenwert, so 
dass kein rauschiges und brunftiges Fleisch ins 

Sortiment aufgenommen wird. Wildmacher 
setzt auf ausgewähltes Wild aus der Region 
und entscheidet erfahrungsgemäß nach Art, 
Gewicht und Hochwertigkeit des Wild- 
fleisches. Die Wildprodukte gibt es in vielen 
Varianten – egal ob als Steak zum Grillen im 
Sommer oder als Braten für die Weihnachts-
zeit. Für jeden Geschmack ist etwas dabei. 

Golßener und MAGO  
Vertriebs oHG

Am Klinkenberg 1,  
15938 Golßen 

Geschäftsführer: 
Rainer Kempkes,  
Michael Kempkes,  
Jens Kempkes

Telefon: 035452-3860 
Fax: 035452-38666

info@mago-wurst.de 
www.golssener.de

12

Regionale Wildprodukte  
von regionalen Jägern   
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Vanillemilch im  
600g Schlauchbeutel  

Seit August 2017 gibt es die 
tagesfrische Hemme-Milch aus 

der Hofmolkerei auch als Vanillemilch 
im 600g Schlauchbeutel. Die Milch ist 
mit natürlichem Vanilleextrakt verfeinert. 
Dem Produkt ist kein weiterer Zucker 
zugesetzt und die Verpackung in ihrer 
Form besteht zu 40% aus natürlicher 
Kreide verbunden mit recyclebarem 
Kunststoff, was Abfall reduziert und die 
Umwelt entlastet.  

Hemme Milch GmbH & Co. KG

Heideweg 4,  
16278 Angermünde OT Schmargendorf 

Geschäftsführer: 
Gunnar Hemme

Telefon: 03331-252525 
Fax: 03331-25 25 26

info@hemme-uckermark.de 
www.um-hemme-milch.de

13
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ERNÄHRUNGSWIRTSCHAFT

Jütro Cousine Fonds 400ml  
 

Unter dem Motto „Ausgekocht sind nur 
unsere Ideen – unsere Produkte nicht!“ 

bietet die Jütro GmbH neun verschiedene 
Fonds an, die eine perfekte Grundlage für 
kulinarische Kreationen und feinste Basis für 
Suppen und Saucen bilden. Von Rinder- über 

Gemüse-, Enten-, Wild- und Fisch-Fond bis hin 
zu Pilz-Fond wird für jeden Geschmack etwas 
angeboten. Die Idee des Unternehmens war 
es, kinderleicht anwendbare und wohl-
schmeckende Fonds in einer ansprechenden 
Verpackung anzubieten.  

Jütro GmbH & Co. KG  
Konserven und Feinkost

Gewerbering 1,  
14913 Jüterbog

Geschäftsführer: 
Peter Rothmann

Telefon: 03372-42120 
Fax: 03372-4212199

info@juetro.de 
www.juetro.de
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Senföl

Senföl ist ein sehr wertvolles, heimisches 
Öl mit ungesättigten Fettsäuren, vielen 

Mineralstoffen und Vitaminen. Das Klosterfel-
der Senföl ist ein 100%iges Brandenburger 
Produkt. So wird die Senfsaat von der Firma 
Fläminger Genussland GmbH bezogen, die 

ihre Pflanzen direkt im Ort Niederer Fläming 
anbaut. In der Klosterfelder Ölmühle wird aus 
der Saat schonend und kalt das Öl gepresst. 
Bei der Herstellung wird bewusst auf eine 
Filtrierung verzichtet, denn so bleiben dem 
Senföl mehr wertvolle Inhaltsstoffe enthalten.  

Klosterfelder Senfmühle  
Monika Trautmann und  
Reinhard Fell GbR

Zerpenschleuser Straße 34,  
16348 Wandlitz OT Klosterfelde

Geschäftsführerin: 
Monika Trautmann,  
Reinhard Fell

Telefon: 03339-6574

kontakt@klosterfelder-senfmuehle.de 
www.klosterfelder-senfmuehle.de
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BB-Eierlikör 0,5l 

In Zusammenarbeit mit der Brennerei 
Sellendorf produziert das Unternehmen 

Landkost-Ei den original brandenburgischen 
Eierlikör. Hier kommt frisches Eigelb von Eiern 
aus der eigenen Brandenburger Erzeugung 
zum Einsatz. Ein Hauch von Vanille und Rum 
bilden die Grundlage des Eierlikörs, welcher 
sich hervorragend pur oder auch als Abrun-
dung von Eis- und Süßspeisen genießen lässt. 

Landkost-Ei GmbH

Motzener Straße 111,  
15741 Bestensee 

Geschäftsführer: 
Richard Geiselhart

Telefon: 033763-790 
Fax: 033763-79194

info@landkost-ei.de 
www.landkost-ei.de
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„Made in Luckenwalde“ 
Käsewiener & Käsewurst mit Jalapeno / Grillknacker &  
Grilltaler gebraten  

Für die „schnelle Küche“ und auch für 
junge Genießer hat die Luckenwalder 

Fleischwaren GmbH gleich zwei Sortimentser-
weiterungen kreiert. Käsewiener & -wurst mit 
der Schärfe der Jalapeno geben dieser neuen 

Kreation den gewissen Kick. Noch schneller 
und einfacher können jetzt die beliebten 
Grillknacker und Grilltaler zubereitet werden, 
denn die kommen nun schon gebraten ins 
Verkaufsregal.

Luckenwalder Fleischwaren 
GmbH

Berliner Straße 63,  
14943 Luckenwalde 

Geschäftsführer: 
Matthias Ridderskamp

Telefon: 03371-64390 
Fax: 0371-643927

mail@luckenwalder.de 
www.luckenwalder.de
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Leichte Schorle – NEU in den  
Sorten Apfel und Apfel-Birne  

Für alle gesundheitsbewussten Menschen, 
die Wert auf Qualität und Nachhaltigkeit  

legen, hat Bad Liebenwerda einen neuen 
leichten Fruchtgenuss auf den Markt gebracht. 
Die leichten Schorlen mit 30% leckerem 
Fruchtsaft in den Sorten Apfel und Apfel-Birne 
kommen natürlich ohne Konservierungsstoffe 
und mit quellgesundem Bad Liebenwerda 
Mineralwasser daher. Sie erleben puren,  
kalorienarmen Geschmack mit wenig Kohlen-
säure in der umweltfreundlichen Glas- 
Mehrwegflasche.

Mineralquellen  
Bad Liebenwerda GmbH

Am Brunnenpark 1– 4,  
04924 Bad Liebenwerda 

Geschäftsführer: 
Christian Schindel

Telefon: 035341-980 
Fax: 035341-98128

blw-info@mineralquellen.de 
www.mineralquellen.de
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Neudorfer Kürbiskern-Salami 

Die Neudorfer Kürbiskern-Salami ist eine 
Neuentwicklung, welche die Kompetenz 

der Neudorfer Fleischerei als Salamispezialist 
aus Brandenburg weiter stärkt und unter- 
mauert. Sie ist  eine Salami-Dauerwurst,  
die aus Schweinefleisch, Gewürzen und  
Kürbiskernen besteht. Die Zutaten sind  
ausschließlich aus der Region und werden in 
der Groß Pankower Fleischerei verarbeitet. 

Das verwendete Fleisch stammt aus echter 
Kreis-Laufwirtschaft. Das Augenmerk liegt 
besonders auf der Verwendung von regional 
erzeugtem Futter, dem Tierwohl und der 
antibiotikafreien Haltung. Die Salami  
zeichnet sich durch eine würzige, pikante 
Note aus und kombiniert auf neuartige  
Weise vorhandene Zutaten, die die Region 
auszeichnen. 

Neudorfer Fleischerei GmbH

Koloniestr. 13,  
16928 Groß Pankow OT Neudorf

Geschäftsführer: 
Ralf Remmert

Telefon: 03395-311870 
Fax: 03395-800228

produktion@die-neudorfer.de 
www.die-neudorfer.de
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„Lausitzer Aroma-Fusion“  

SchokoLadenLand Confiserie  
Felicitas GmbH 

Schokoladenweg 1,  
03130 Spremberg

Geschäftsführer/in: 
Goedele Matthyssen,  
Peter Bienstmann

Telefon: 035698-8055562 
Fax: 035698-8055555

info@confiserie-felicitas.de 
www.confiserie-felicitas.de

Cottbusser Kaffeerösterei

Sandower Straße 49,  
03046 Cottbus 

Geschäftsführer: 
Christian Namyslo

Telefon: 0176-10380920

info@kaffee-cottbus.de 
www.kaffee-cottbus.de

20Die „Lausitzer Aroma-Fusion“ verbindet 
handverarbeitete, belgische Bio-Schoko-

lade und frisch gerösteten Bio-Kaffee in zwei 
köstlichen Produkten miteinander. Die „Kaffee-
lade“ kombiniert feinste Zartbitterschokolade, 
weiße Schokolade und natürlich aromatischen 
Kaffee aus der Cottbusser Kaffeerösterei in 
einer verführerischen Tafel Schokolade.  
Der „Schocoffee“ ist ein kleines „Event in der 
Tasse“, denn die Trinkpralinen aus Zartbit-
terschokolade und gemahlenem Kaffee 
können sowohl in Milch aufgelöst 
oder pur genossen werden. Man 
erlebt hier in mehrfacher Hinsicht 
eine Fusion. So verschmelzen die 
Aromen zweier Bohnen – Kakao und Kaffee 
– sie können getrunken oder gegessen 
werden und letztlich ist diese Fusion durch 
die Zusammenarbeit zweier Lausitzer 
Genuss-Schmieden zum Leben erweckt 
worden. 
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Spargelspitzen im Glas und  
Original Fläminger Spargelsuppe  
seit 2017 

Der Spargelhof Frankenförde hat es sich zur Aufgabe 
 gemacht, dem Endverbraucher seine regionalen 

und saisonalen Produkte ganzjährig anbieten zu 
können. So gibt es seit 2017 „Spargelspitzen im 
Glas“, das heißt, diese kommen frisch vom Feld direkt 
ins Glas. Auch die Original Fläminger Spargelsuppe 
ist ein Produkt, das mitten in der Spargelsaison frisch 
zubereitet in die Dose kommt. Seit 2017 ist die neue 
Kreation – ohne Konservierungsstoffe – auf dem Markt. 

Spargelhof Frankenförde

Zülichendorfer Landstraße 2,  
14947 Nuthe Urstromtal  
OT Frankenförde

Geschäftsführer: 
Martijn Vestjens

Telefon: 03371-610021 
Fax: 03371-610022

info@spargelhof-frankenfoerde.de 
www.spargelhof-frankenfoerde.de
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Design-Relaunch Spreewaldhof
Fix & Fertig-Rotkohl/Sauerkraut/Grünkohl-Range im 400g 
Pouch + Sortimentserweiterung   

Das neue Design der Fix und Fertig- 
Produkte macht Lust auf Genuss. Die 

modernen Fotos und die Rezeptideen auf 
der Rückseite wecken schon beim Einkauf die 
Lust auf Mamas Küche. Die Verpackung, der 
Standbeutel, liegt voll im Trend. Er ist einfach 
zu transportieren und aufzureißen, der Inhalt 

schnell zubereitet. Durch eine moderne und 
frische Optik im Matt-Look vermittelt er Na-
türlichkeit und Convenience zugleich. Bereits 
nach zwei Minuten sind alle sieben Produkte 
servierfertig. Die Rezeptur des Gourmet- 
Rotkohls wurde zudem mit dem Zusatz von 
Preiselbeeren noch ein wenig verfeinert.  

Spreewaldkonserven Golßen 
GmbH

Bahnhofstraße 1,  
15938 Golßen

Geschäftsführer/in: 
Konrad Linkenheil,  
Karin Seidel, Markus Thöne

Telefon: 035452-3890 
Fax: 035452-389707

info@spreewaldhof.de 
www.spreewaldhof.de
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Eine international angesehene 
Whisk(e)y-Destillierie 
Seit 2016 – Transformation einer Brandenburger  
Klein-Brennerei

Brandenburg ist Europas größte Anbauregion  
für Roggen. Brandenburger Roggen gilt 

unter Whisky-Produzenten weltweit als qualitativ 
 äußerst hochwertig. Sogar viele amerikani-
sche Destillerien kaufen für ihren Rye-Whiskey 
ihren Roggen in der Spreewaldregion. Aber 
keiner ist je auf die Idee gekommen, vor Ort 
Roggen-Whisky selber herzustellen. Diesen 

Standortvorteil haben die Spreewood Distillers 
genutzt und haben mit STORK CLUB Straight 
Rye-Whiskey Deutschlands erste Roggen- 
Whiskey-Marke ins Leben gerufen. Schon  
im ersten Jahr konnte das Unternehmen mit  
seinem Whiskey beim Internationalen Spiri-
tuosen Wettbewerb des Meininger Verlags 
„Bester Whisky National“ gewinnen! 

Spreewood Distillers GmbH

Dorfstraße 56,  
15910 Schlepzig

Geschäftsführer: 
Steffen Lohr

Telefon: 035472-659142

info@spreewood-distillers.com 
www.spreewood-distillers.com
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Feuriges Gazpacho 

In unseren Gefilden sind deftige Eintöpfe 
doch eher für die kalte Jahreszeit gedacht 

und werden heiß gegessen. Seit Sommer 
2017 können Suppenliebhaber die leckeren 
WDM – Wünsch dir Mahl-Suppen nun auch 
kalt genießen. Mit dem WDM-Gazpacho soll 
das, was in südlichen Ländern schon längst 
bekannt ist, nun auch in unserer Region  
Einzug halten.

WDM Bio-Fertigprodukte GmbH

Wasserstraße 10,  
15374 Müncheberg

Geschäftsführer: 
Moritz Timm,  
André Riediger

Telefon: 033432-999684

kontakt@wuensch-dir-mahl.de 
www.wdm.bio
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Simon Vegetarische Gerichte 
in 2 Sorten

Bei circa 8 Millionen Deutschen liegen 
vegetarische Produkte im Trend:  

SIMON greift diesen Trend auf und bietet zwei 
vegetarische Gerichte auf Sojabasis an.  
Damit erweitert SIMON das Sortiment und 
spricht besonders junge Verbraucher an.  
Natürlich vegetarisch! – Vegetarische Gerichte 
auf Sojabasis in der Hochdose: Vegetarisches 
Chili sin Carne und Vegetarischer Bauerntopf. 

Werner Simon GmbH

Philipp-Oehmigke-Straße 4,  
16816 Neuruppin

Geschäftsführer: 
Klaus L. Petersen

Telefon: 03391-59 570 
Fax: 03391-595779

info@dreistern-konserven.de 
www.dreistern-genuss.de
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Simon 400g Terrine
5 neue Sorten

Die schnelle SIMON-Küche für moderne 
Menschen: In der Terrine serviert – direkt 

aus der Terrine genießen! Mit fünf neuen Ge-
richten erweitert SIMON das Sortiment und 
spricht damit besonders junge Verbraucher an.  
Mein Lieblingsgericht – Klassische Eintöpfe 
in der Terrine: Erbsen-Eintopf mit feinen 

Fleischklößchen / Möhren-Eintopf mit feinen 
Fleischklößchen / Gulasch-Suppentopf  
mit Kartoffeln / Königsberger Klopse mit  
Kartoffeln in Kapernsauce / Grünkohl mit  
Kasseler und Mini-Mettenden / Chili con 
Carne mit Schweinefleisch.



32  MARKETINGPREIS 2018

Das Bienenwachstuch  

Innovative und nachhaltige Verpackungs- 
materialien sind für das 21. Jahrhundert un-

erlässlich. Das Bienenwachstuch von Georgs 
Kulturimkerei bietet durch seine Verformbarkeit 
eine vielseitige Nutzung und das in den unter-
schiedlichsten Bereichen des Lebens. So ist es 
vor allem eine Alternative zur Frischhaltefolie 

aus Plastik. Das Tuch ermöglicht eine schonen-
de Lagerung der unterschiedlichsten Lebens-
mittel, wie zum Beispiel zum Verpacken von 
frischem Brot oder zum Abdecken von Speisen.  
Es wird aus Bio-Baumwollstoff und dem 
Bienenwachs der Kulturimkerei hergestellt und 
kann über viele Jahre gebraucht werden.

Georg’s Kulturimkerei

Erich Mühsam Straße 14/15,  
16816 Neuruppin 

Geschäftsführer: 
Georg Güthenke

Telefon: 01525-6459958

georgs-kultur-imkerei@web.de

DIREKTVERMARKTUNG
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„Acker Dich glücklich!“  
… auf dem Spargelhof

Im Jahr 2018 erweitert der Spargelhof  
Kremmen sein Angebot um den Anbau von 

Gemüse aus dem „eigenen“ Garten.  
Zu Beginn des Jahres werden die am Spargel-
hof, neben den Blumen-Selbstpflückfeldern 
gelegenen Mietgärten professionell vorbe-
reitet. Sie werden also bepflanzt und die Saat 

wird gelegt. Ab Anfang Mai können dann die  
Gärtner ihre Parzellen hegen und pflegen,  
jäten und gießen und dann kann fleißig geern-
tet werden. Alle notwendigen Gerätschaften 
für die Gartenarbeit werden zur Verfügung  
gestellt. Eine Parzelle deckt etwa den Gemüse- 
bedarf einer vierköpfigen Familie.  

Spargelhof Kremmen

Groß-Ziethener Weg 2,  
16766 Kremmen 

Geschäftsführer: 
Malte Voigts

Telefon: 033055-20 80 
Fax: 033055-70 334

info@spargelhof-kremmen.de 
www.spargelhof-kremmen.de
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Spreewald to go – Wurst und  
saure Gurken im Viererträger 

Der „Spreewald to go“ im praktischen 
 Fourpack ist die kulinarische Antwort auf 

das Sixpack, der bekannten Abpackungsein-
heit für Getränkeflaschen. Im Pack befinden 
sich ein Glas Leber-, ein Glas Blutwurst und 
zwei Gläser Gewürzgurken. Four (englisch 

vier) steht in diesem Fall für: funktional, original, 
universal und regional.  Und regional ist dieses 
Pack zu annähernd 100 Prozent. So kommt das 
Fleisch für die Wurst aus dem Trogischen Land-
wirtschaftsbetrieb und auch fast alle anderen 
Zutaten stammen von Spreewaldbauern. 

Landwirtschaftlicher Betrieb 
Frank Trogisch

Dorfstraße 14,  
03229 Luckaitztal OT Muckwar 

Geschäftsführer: 
Frank Trogisch

Telefon: 035434-669388

bauer-muckwar@web.de
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Das Brandenburger Mehl 

Ein Mehl aus Brandenburg für Brandenburg. 
Das Brandenburger Mehl, welches seit 

Februar 2017 auf dem Markt ist, ist zu 100 
Prozent aus regionalen Rohstoffen. Beginnend 
bei den Bauern, die das Getreide anbauen 
und liefern über die Verarbeitung in der  
Mühle bis hin zum Kunden, also zum einen 
den Bäckereien des Landes, die daraus  
Backwaren herstellen oder auch den Käufern 
des Brandenburger Mehls im Regal des Einzel-
handels. Die Schließung einer Brandenburg 
relevanten Wertschöpfungskette in dieser 
Vollständigkeit und diesen gewerblichen 
Dimension ist bislang einmalig im Land Bran-
denburg und hat die Jury veranlasst, hierfür 
einen Sonderpreis zu vergeben. Denn hiermit 
können sich die Verarbeiter des Mehls, die 
einheimischen Bäcker, gegenüber Discount- 
Produkten abheben und eine echte, eine 
regionale Alternative bieten. Die Oderland 
Mühle mit ihrer über 750-jährigen Tradition 
an dem Standort in Müllrose möchte mit dem 
Brandenburger Mehl ein Bindeglied zwischen 
Landwirten, Bäckern und Endkunden sein.

Oderland Mühlenwerke GmbH 
& Co.KG

Frankfurter Straße 1,  
15299 Müllrose 

Geschäftsführer: 
Thomas Ludwig

Telefon: 03360-677490 
Fax: 03360-6774923

info@oderland-muehlenwerke.de 
www.oderland-muehlenwerke.de
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Gerstensaftbrot-501 mit 501-Bier 

Das Gerstensaftbrot-501 ist ein Weizenvoll-
kornbrot mit einem 3-Stufen-Sauerteig und 

inhaltsreichem Bio-Gerstentreber vom „501 
Bier“ aus der Produktion des MAFZ in Paaren- 
Glien. Das Gerstensaftbrot ist verfeinert mit 
Weizenmehl, Roggenmehl (Natursauerteig), 
Gerstenvollkornflocken, Sonnenblumenkernen 
und Kartoffelflocken.  Daraus ist ein saftiges 
Brot mit dezentem Röstaroma entstanden. Als 
Pendant dazu passt wunderbar das handwerk-
lich gebraute Bio-Bier „501“. Es wird hergestellt 
aus Bio- bzw. Demeter zertifizierten Gersten- 
und Weizenmehlen. Da es unfiltriert abgefüllt 
wird, ist es trüb und ist – neben dem feinen Ge-
schmack – länger haltbar. Das Bier wird ohne 
technische Hilfsmittel in der weltweit einzigen 
viereckigen Braupfanne, die in Betrieb ist, über 
Holzfeuer mit viel Leidenschaft hergestellt.

Bäckerei & Konditorei Plentz

Dorfstraße 43,  
16727 Oberkrämer OT Schwante 

Geschäftsführer: 
Karl-Dietmar Plentz

Telefon: 033055-79010 
Fax: 033055-790199

info@plentz.de 
www.plentz.de
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Kaffeekreation „Hauptmann’s Muse“

Hauptmann’s Muse wurde eigens zum  
30-jährigen Bestehen des Gerhart-Haupt-

mann-Museums und dem 25. Heimatfest der 
Stadt Erkner kreiert.  Der reine Arabica-Kaffee 
konnte als Spezialröstung erworben und 
genossen werden. Mit dem Namen und dem 
eigens dafür gestalteten Etikett zeigt die Barista 

Dagmar Eckart ihre Leidenschaft zum Kaffee 
und ihre Verbundenheit zur Stadt und den 
Künstlern. Grafikdesignerin Stefanie Richter 
hat es illustriert und damit Kunst und Kaffee 
kombiniert. Erkner war für den Dramatiker 
Hauptmann die Muse, was durch diese  
Spezialröstung unterstrichen werden soll. 

DEKAFFEE- Rösterei 

Fürstenwalder Str. 2,  
15537 Erkner 

Geschäftsführerin: 
Dagmar Eckart

Telefon: 03362-8866160

info@dekaffee.de 
www.dekaffee.de
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„Barnimer Streuobst“  
Obstbrand (0,2L; 0,1L)

Dieser Obstbrand ist eine Produktentwick-
lung der Dr. Schulz DESTILLERIE und 

der WITO Barnim GmbH. So wird auf dem 
Etikett nicht nur das Produkt beschrieben, 
sondern auch die Tourismusregion Barnimer 
Land beworben. Der Obstbrand aus Äpfel, 
Wildäpfel, Birnen, Wildbirnen, Mispeln, 
Quitten sowie Stein-, Wild- und Beerenobst 
aus eigenem Wildobst- und Kräuteranbau 
der Dr. Schulz Destillerie wird in Werneuchen 
verarbeitet, abgefüllt und verkauft. Zukünftig 
werden auch noch weitere alte Obstsorten 
hinzukommen. Zu kaufen gibt es den Obst-
brand im eigenen Hofladen sowie vorrangig 
in der Region.

Dr. Schulz DESTILLERIE 

Dorfstraße 16,  
16356 Werneuchen  
OT Krummensee 

Geschäftsführer: 
Ronald Schulz

Telefon: 033438-67277 
Fax: 033438-67278

halbsowild@email.de 
www.pilzhof.de

WITO Barnim GmbH

Alfred-Nobel-Straße1, 
16225 Eberswalde

Geschäftsführer: 
Rüdiger Thunemann

Telefon: 03334-59100 
Fax:03334-59222

www.wito-barnim.de 
info@wito-barnim.de
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Pulled Pork und Pulled Beef Burger  
in bunten Brötchen

Die Idee eines Pulled Pork oder Pulled 
Beef-Burgers ist nicht neu, doch bei der 

Fleischerei Höhne kommt das saftige Fleisch 
in ein farbiges Gewand. Verwendet werden 
hier bunte Brötchen, deren Teig mit Gemü-

seasche oder roter Beete eingefärbt wurde, 
knackiger Salat, etwas Parmesan und das 
Pulled Pork bzw. -Beef nach eigener Rezeptur 
der Fleischerei. Bezogen wird das Fleisch aus 
der Region um Bliesdorf.

Fleischerei Höhne 

Rotdorn Straße 33,  
16269 Bliesdorf 

Geschäftsführerin: 
Anja Höhne

Telefon: 033656-2524

kontakt@fleischerei-hoehne.de 
www.fleischerei-hoehne.de
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Die längste Rindfleischtheke  
weit und breit

Das Motto der Hakenberger Fleisch 
GmbH lautet „back to the roots“ – „Zu-

rück zu den Wurzeln“, denn früher hat man 
sich noch Zeit genommen. So will das Unter-
nehmen auch jetzt wieder weg von schneller 
industrieller Verarbeitung hin zu Qualität und 
Geschmack, denn das hat Prämisse. 
Ganze Schlachtkörper werden mindestens 
24 Tage trocken gereift (dry aged) und 
auch verarbeitet, denn es gibt mehr als nur 
Steaks. So kann der Kunde hier auch seltene 
Fleischteile kaufen und mit Omas Kochbuch 
alte Rezepte aufleben lassen. Von der Geburt 
der Tiere bis in die Theke passiert alles im 
Rhinluch, das heißt die Aufzucht erfolgt fast 
ausschließlich auf den Weiden des Natur- 
schutzgebietes „Oberes Rhinluch“. So 
gewährleistet die Hafleg kürzeste Wege zum 
eigenen Schlachthaus, stressarmes Schlach-
ten, perfekte Reifung aller Fleischteile, fach-
gerechte Zerlegung nach Kundenwunsch.  
Am Ende wird das Fleisch im Hofladen  
auf einer fünf Meter langen Rindfleischtheke 
verkauft. 

Hakenberger Fleisch GmbH (Hafleg)

Betziner Weg 18,  
16833 Fehrbellin  

Geschäftsführer: 
Jens Winter

Telefon: 033932-580920 
Fax: 033932-580950

mail@hafleg.de 
www.hafleg.de
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Ölmüller – Müsli aus der  
Kanow Mühle 

Seit Oktober 2017 bietet die Kanower 
Mühle das „Ölmüller Müsli“ an. Die Mahl-

zeit aus der Müllerstube ist ein kombiniertes 
Müsliprodukt inklusive eines Ölkuchens ohne 
Zusätze von Zuckerarten oder Palmöl, das 
bisher so sogar in Naturkostläden schwer zu 

finden ist. Es ist vegan, enthält Hafer, Rosinen,  
Kürbiskerne, Leinsamen-Ölkuchen und  
Weizenkeim-Ölkuchen. Es ist ballaststoff- und 
proteinreich, kohlenhydratarm, naturbelassen 
und unverarbeitet. Ölmüllers Müsli ist verzehr-
fertig, somit also zeit- und platzsparend.

Kanow Mühle Spreewald

Kanowmühle 1,  
15938 Golßen OT Sagritz 

Geschäftsführer: 
Christian Behrendt

Telefon: 035452-507 
Fax: 035452-15672

info@kanow-muehle.de 
www.blog.kanow-muehle.de
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Schwarzer Abt – Sonderedition

Klosterbrauerei Neuzelle GmbH 

Brauhausplatz 1,  
15898 Neuzelle 

Geschäftsführer: 
Helmut Fritsche, Stefan Fritsche

Telefon: 033652-8100 
Fax: 033652-81070

fritsche@klosterbrauerei.com 
www.klosterbrauerei.com
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Ende August 2017 sind die ersten Zister-
ziensermönche ins Kloster Neuzelle zu-

rückgekehrt. Dieser historische Moment der 
Rückkehr der Mönche und die bevorstehende 
offizielle Klosterneugründung sind für die 
Klosterbrauerei Anlass gewesen, die Sonder- 
edition „Schwarzer Abt“ herauszubringen.  
Es handelt sich hierbei um ein tiefdunkles und 
feinmalziges Bier, dessen Rezeptur einst von 
Mönchen erdacht und durch die Neuzeller 
Klosterbrauerei bis heute bewahrt wurde. 
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Essen mit Farben 

Farben tun gut und der Kräuter- und  
Naturhof möchte mit seinen farbigen 

Vinaigretten das  persönliche Wohlbefinden 
steigern. Die Farben, die sich an der Natur 
orientieren, sowie der Geschmack der Essige 
und Öle sind durch die Kräuter des Hofes 
entstanden. Durch die unterschiedlichen 
Grundstoffe grenzen sich Essig und Öl ab. Für 
die Herstellung wurden unter anderem Blüten 

(Veilchen, Lilien) und japanisches Wasserkraut 
verwendet. Durch das Schütteln der Flasche 
entsteht eine Vinaigrette, die dann über  
Lebensmittel geträufelt werden kann. An-
schließend trennen sich Essig und Öl in der 
Flasche wieder und es wird das ursprüngliche 
Farbspiel sichtbar. Kosten und kaufen kann 
man die Produkte im Hofladen des Kräuter- 
und Naturhofes.

Kräuter- und Naturhof

An der Dabernack 2,  
15754 Heidesee OT Kolberg 

Geschäftsführer: 
Gerald Bernhardt

Telefon: 0172-99 15754

kraeuterundnaturhof@gmail.com 
www.kräuterundnaturhof.de
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Regionaler Präsentkorb 

Marita’s Wildfrüchte 

Potsdamer Platz 5,  
14548 Schwielowsee OT Ferch 

Geschäftsführerin: 
Marita Jänicke

Telefon: 033209-70940 
Fax: 033209-84809

info@maritas-wildfruechte.de
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Marita Jänicke stellt nicht nur mit Leiden-
schaft eigene Wildfruchtweine und 

Gelees her, sie ist auch leidenschaftliche 
Vermittlerin zwischen Erzeugerkollegen und 
Geschäften. Ein anderer Vernetzer vor den 
Toren Potsdams ist Ralf Weißmann. Ihm gehört 
der Gasthof zur Linde in Wildenbruch und 
er initiiert seit vielen Jahren Genießertouren, 
auf denen Gäste zu vielen Sehenswürdig-

keiten und Erzeugern geleitet werden. Ralf 
Weißmann fragte bei Marita Jänicke an, ob 
diese nicht Genießertourenkörbe packen 
und verkaufen möchte. Und so ist dieses 
Gemeinschaftsprodukt entstanden. Der Korb 
hat zwar einen Standardinhalt, kann aber 
auch individuell nach Kundenwunsch gepackt 
werden. Bestellt und gekauft werden kann das 
Körbchen direkt bei Marita Jänicke. 
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Hol Dir Dein Heimatgefühl  
in einer Box

Mein Heimatladen“ hat das Ziel, nicht nur 
seine Regalfächer zu vermieten oder die-

se als regionales Schaufenster zu präsentieren, 
um lokal erzeugte Produkte auszustellen, son-
dern insbesondere auch eine Unterstützung 
in der Vermarktung, dem Verkauf und letztlich 
der Erschließung neuer Vertriebskanäle zu 
geben. Das Regionalbewusstsein der Lokal-

helden hat oftmals Grenzen, weil mangelnde 
Marketingkompetenzen nicht zu den ge-
wünschten Absatz- und Umsatzzielen führen. 
Die Regal-Boxen in „Mein Heimatladen“ bieten 
Verkaufsfläche für Unikate regionaler Künstler, 
Startups und Neugründer renommierter  
Produktsegmente, aber auch langjährig am 
Markt agierende Kleinunternehmer.

Mein Heimatladen

Kleine Ringstraße 25,  
03238 Finsterwalde 

Geschäftsführerin: 
Susanne Czaika

Telefon: 0151-12260212

mail@mein-heimatladen.com 
www.mein-heimatladen.com
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Innovatives Verpflegungskonzept 
durch intelligenten Kühlschrank 

My Minute Meal GmbH 

Sachsenhausener Straße 23a,  
16515 Oranienburg 

Geschäftsführer: 
Sven Forgber, Martin Michenfelder

Telefon: 03301-5719405

hello@howilike.de 
www.video.howilike.de

40 Das Brandenburger Startup My 
Minute Meal hat es sich zur 

Aufgabe gemacht, den Herausfor-
derungen der guten Ernährung am 
Arbeitsplatz den Kampf anzusa-
gen. Mit „How I Like“ – „Wie ich 
es mag“ entwickelt das Unterneh-
men Lösungen für eine gesunde 
Ernährung von Arbeitnehmern am 
Arbeitsplatz. So soll es mit dem 
innovativen Kühlschranksystem 
möglich sein, sich in der oftmals 
kurzen Mittagspause ausgewogen 
und gesund zu ernähren. Vorteil 
für die Mitarbeiter, sie können sich 
ihr Gericht aus verschiedenen 
Komponenten selbst zusammen-
stellen. Zudem soll es in einem 
kleinen Bereich des Kühlschrankes 
die Möglichkeit geben, regionale 
Produkte (Marmeladen, Honig, 
Senf u.s.w.)  aufzunehmen, die hier 
gleich auf Marktakzeptanz geprüft 
werden können. 
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Regionalinitiative Prignitz Ruppin e.V.
vernetzt regionale Anbieter, Verarbeiter, Erzeuger  
und Gastronomen 

Die Regionalinitiative Prignitz Ruppin e.V. 
ist ein Zusammenschluss von ca. 30 

regionalen Erzeugern, Manufakturen und  
Gastronomiebetrieben sowie sozialen Trägern.  
Ihr Ziel ist es, aktiv zur Sensibilisierung von  
lokalen Wertschöpfungskreisläufen und 
zur generellen Stärkung der Region beizu
tragen – für und mit Klein- und Kleinstbetrieben  
und vor allem für und mit den Menschen  
vor Ort.   

Dieses Netzwerk ist neu für die Region  
Prignitz Ruppin. Gerade für mittlere und 
kleinere Betriebe in der Fläche ist es ein Ge-
winn, in Netzwerke eingebunden zu sein, um 
Herausforderungen gemeinsam zu meistern. 
Die Regionalinitiative Prignitz Ruppin handelt 
ganz im Sinne des afrikanischen Sprichworts: 
„Wenn viele kleine Leute an vielen kleinen 
Orten viele kleine Dinge tun, können sie 
das Gesicht der Welt verändern.“

Regionalinitiative Prignitz 
Ruppin e.V.

Trenckmannstraße 35,  
16816 Neuruppin 

Vorstand: Simone Zeil, Eva Paulus, 
Yvonne Schwarzer, Volker Apitz

Telefon: 03391-82209206

sz@reg-nordwestbrandenburg.de 
www.reg-nordwestbrandenburg.de
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Gutshofleben zum Erleben 

Als „Rittergut 2.0“ bietet Gut Boltenhof eine 
besondere Auszeit an: Gutshofleben zum 

Erleben. Gäste, die den Weg unter dem Blätter-
dach der denkmalgeschützten Lindenallee  
zu dem versteckten Gut finden, kommen an 
einem lebens- und liebenswerten Ort an, 
der mit seiner Geschichte, seinen Tieren und 
der Herzlichkeit seine Gäste empfängt und 
glücklich machen möchte. Ausspannen und 
die Seele baumeln lassen, das ist es, was die 

Besucher hier erwartet. So können große und 
kleine Gäste im Liegestuhl neben Eseln ent-
spannen, dabei zusehen wie 200 Bio-Gänse 
eingetrieben werden oder einfach sorglos 
durch den Gutspark flanieren. Kulinarisch ver-
wöhnt wird man im Café & Restaurant GUTess 
mit selbstgebackenem Kuchen und herzhaften 
Speisen, bevor man dann abends ins gemüt-
liche Bett der Ferienwohnung fällt und noch 
einen Blick auf die Milchstraße wirft.  

Gut Boltenhof

Lindenallee 14,  
16798 Fürstenberg/Havel 

Geschäftsführer: 
Jan-Uwe Riest

Telefon: 033087-52520 
Fax: 033087-539966

info@gutboltenhof.de 
www.gutboltenhof.de

LAND- UND NATURTOURISMUS
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„Schenk Dir Wald“  
Konzept und Neugestaltung

Die Waldschenke Stendenitz ist ein 
zauberhaftes Fleckchen Erde inmitten 

unberührter Natur am malerischen Zer-
mützelsee – ein Restaurant mit strahlenden 
Farben verziert, dekoriert und gestaltet.  
Hier gibt es kreative, aber auch bodenstän-
dige frische Küche mit immer unterschied-
lichsten saisonalen Angeboten. Es ist auch 
ein Kunsthaus mit wechselnden Ausstellun-
gen sowie Veranstaltungsort und Bühne für 

regionale Künstler. Ein Ort zum Staunen, 
Genießen, Naturerleben und Erholen, vor 
allem in ganz besonderen Unterkünften, den  
umgebauten DDR-Bauwagen Herbert,  
Norbert und Manfred. Das Einzigartige an 
der Waldschenke ist neben der traumhaften 
Lage und der frischen saisonalen Küche 
sicherlich die künstlerische Gestaltung der 
Innenräume und der Terrasse. Alles erstrahlt 
in kräftigen Farben. 

Waldschenke Stendenitz 

Stendenitz 13,  
16827 Molchow 

Geschäftsführerin: 
Juliane Kaatzsch

Telefon: 03391-775119

info@waldschenke-stendenitz.de 
www.waldschenke-stendenitz.de
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Flanieren in Parks und Gärten  
im Seenland Oder-Spree  

Die „Gartenlust“ der Internationalen  
Gartenausstellung 2017 in Berlin  

Marzahn-Hellersdorf für Parks und Gärten im 
Seenland Oder-Spree zu nutzen, das ist die 
Idee des Tourismusverbandes. Es erfolgte 
eine Vernetzung von Anbietern touristischer 
Dienstleistungen und Direktvermarktern. 
Zudem sind Schulungen und Sensibilisierung 
der Anbieter und auch der einheimischen 
Bevölkerung für das Thema Parks und Gärten 
durchgeführt worden. So können Besucher 
das Seenland, seine Schlösser und Gärten 
ausgiebig genießen und erleben.

Tourismusverband Seenland  
Oder-Spree e.V.

Ulmenstraße 15,  
15526 Bad Saarow 

Geschäftsführerin: 
Ellen Rußig

Telefon: 033631-868100 
Fax: 033631-868102

www.seenland-oderspree.de 
info@seenland-os.de
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Barfußpark Beelitz GmbH

Stubenrauchstraße 39,  
14482 Potsdam 

Geschäftsführer: 
Thomas Müller-Braun

Telefon: 0162-2909999

kontakt@derbarfusspark.de 
www.derbarfusspark.de

Barfußpark Beelitz-Heilstätten

Ja, hier kann getobt, gesaut und ausgelassen 
gespielt und gerannt werden. Ja, hier ist 

Spaß. Kinder können das sowieso. Erwach-
sene werden daran erinnert, wie gut es tut 
– ausgelassen zu sein.“ In diesem Sinne wurde 
im Juni 2017 der Barfußpark Beelitz-Heilstätten 
eröffnet. Der Park ist Berlin-Brandenburgs 
größter Barfuß- und Natur-Erlebnis-Park 
der Region. Auf einer Fläche von 15 Hektar 
erstreckt sich das Gelände aus Laub-, Nadel- 
und Birkenwäldern. Auf drei Barfußwegen 
erfahren die Füße unzählige verschiedene 
Untergründe.
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Brandenburger Foodtrips 

Seit 2017 kann jeder seinen eigenen 
Foodtrip online buchen. Ein Foodtrip 

ist eine kulinarisch und aufklärend geführte 
Tagestour zu einem bestimmten handwerklich 
hergestellten Hofprodukt. Auf kleinbäuerli-
chen Höfen in Brandenburg treffen Produzent 
und Konsument aufeinander und treten in den 
persönlichen Dialog. Begleitet wird dieser 
eintägige Foodtrip durch einen fachkompe-

tenten Foodguide. Jeder Teilnehmer kann 
durch das Mitmachen unter Anleitung selbst 
erleben, was es bedeutet, ein traditionelles 
und lokal typisches Lebensmittel handwerklich 
herzustellen. Das Konzept des Gebens und 
Nehmens eines Foodtrips berücksichtigt nicht 
nur die Teilnehmer, sondern unterstützt, durch 
den Wissenstransfer, ganz direkt den Bauern, 
Imker und Fischer. 

Origo Foodtrips

Kladower Damm 217, Parzelle 15, 
14089 Berlin-Kladow 

Geschäftsführerin: 
Susann Schubert

Telefon: 0157-74654348

info@origofoodtrips.com 
www.origofoodtrips.com
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Peitzer Edelfisch Handels- 
gesellschaft mbH (PEH)

Hüttenwerk 1,  
03185 Peitz 

Geschäftsführer: 
Ramona Oppermann und Mathias Pfeiffer

Telefon: 035601-3440 
Fax: 035601-34425

info@peitzer-edelfisch.de 
www.peitzer-edelfisch.de

Peitzer Karpfenwochen

Die Peitzer Karpfenwochen sind eine 
Gemeinschaftsveranstaltung der orts-

ansässigen Wirtschaft, der kommunalen Ver-
waltung und des Ehrenamtes. Die Wochen 
verbinden Land- und Naturtourismus mit 
der Direktvermarktung, denn der Zeitraum 
der Veranstaltung umfasst einen Großteil 

der Karpfenerntezeit und bietet damit viele 
Möglichkeiten für unterschiedliche Gäste- 
gruppen. Aber nicht nur die Gäste stehen  
im Mittelpunkt der Aufmerksamkeit, auch  
die Kinder und Jugendlichen der Stadt  
Peitz werden aktiv durch spezielle  
„Karpfenprojekte“ mit einbezogen.  
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Peitzer Karpfen                                                 Qualität aus Tradition
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Das Vier-Jahreszeiten-Programm

Das 4-Jahreszeiten-Programm ist eine Idee 
für einen Familienurlaub in Brandenburg. 

Die Unterkunft in den gemütlichen Ferien-
wohnungen sorgt bei den Erwachsenen für 
Erholung und Entschleunigung, während die 
Kinder sehr beschäftigt sind, denn für die gibt 
es viel zu erleben. So erhalten die Kleinen ein 
eigenes Pflegepony, welches  am Vormittag 
ausgiebig gefüttert, gestriegelt und geritten 

werden kann. Am Nachmittag liegt das  
Augenmerk des Spielprogramms auf den   
anderen Bewohnern des Hofes. Dann 
kümmern sich die Kinder um Vögel, Insekten, 
Wild- und Kulturpflanzen. So ist alles, was 
es für die jungen Besucher zu erleben gibt,  
angepasst an die jeweilige Jahreszeit. Es wird 
die Natur beobachtet, gelernt, gebastelt, 
gespielt, gebaut und geerntet. 

Ponyhof Neuholland 

Nassenheider Chaussee 27,  
16559 Liebenwalde 

Geschäftsführerin: 
Monika Steinbach

Telefon: 033054-61029 
Fax: 033054-60737

service@ponyhof-neuholland.de 
www.ponyhof-neuholland.de
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So schmeckt die Uckermark 

Die Initiative „So schmeckt die Uckermark“ 
gibt es bereits seit einigen Jahren.  

Ursprünglich ging es darum, die originäre 
Gastronomie und deren Angebote darzustel-
len. In der angebotenen Broschüre soll den 
Gästen der Region gezeigt werden, was die 
Uckermark gerade kulinarisch zu bieten hat. 

Dazu gibt es darin eine große Übersichtskarte 
mit Einkaufstouren, Rad- und Wanderwegen, 
dem Uckermark Shuttle und Möglichkeiten 
der Versorgung an den touristischen Wegen.  
Neu in der Broschüre ist die Darstellung  
„aller“ Angebote rund um das Thema  
regionale Produkte und Produzenten.

tmu - Tourismus Marketing  
Uckermark GmbH

Stettiner Straße 19,  
17291 Prenzlau  

Geschäftsführerin: 
Anet Hoppe

Telefon: 03984-835883 
Fax: 03984-835885

info@tourismus-uckermark.de 
www.tourismus-uckermark.de

49



Zur Förderung innovativer Produktentwicklungen 
und Vermarktungskonzepte im ländlichen Raum lobt 

pro agro – Verband zur Förderung des ländlichen 
Raumes in der Region Brandenburg-Berlin e. V. in 

jedem Jahr zur Internationalen Grünen Woche Berlin 
den Wettbewerb um den „pro agro-Marketingpreis – 

Neues aus Brandenburg“ aus.

www.proagro.de
www.brandenburger-landpartie.de
www.landurlaub-brandenburg.de
www.pferdeland-brandenburg.de


